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Tito prirucku si precitajte ako prva! /}O
Vazeny zakaznik, /))%
Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od #grobku,
vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejimi technologiami. Preto vam odpordcame, aby stecgi tito
pouZzivatel'ski prirucku a iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si
odlozili pre referenciu v budicnosti. Ak riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'sku 60/
priru¢ku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej prirucky. /@ %
Pamétajte si, Ze tato uzivatel'ska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi @
modelmi su v prirucke presne vymedzené.
Vysvetlivky k symbolom
V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujuce symboly:

Dolezité informdcie alebo uzitoéné tipy
pre pouzivanie.

Vlystrahy pred nebezpeénymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

pradom.

AN
Vystrahy pred nebezpegenstvom
poZiaru.

& Vystrahy pred zasahom elektrickym

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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tl Dolezité pokyny tykaijtice sa bezpednosti a iivotﬁé@ prostredia.
%

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomdzu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

Vseobecna bezpecnost’

e Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpeCného
pouzivania spotrebiCa alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.

e Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonajl neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.
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Ak je wyrobok chybny al(%%ak mé
akékolvek viditelné posko eﬁg
nepouzivajte ho. G,

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci %@
je funkény gombik vypnuty. %

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemneneg;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spolo¢nost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spOsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny



agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

e /ariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecCit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v stlade s
montaznymi predpismi.

e VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

e V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

e Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

e SpotrebiC a jeho pristupné Casti
sa mozu pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozerate.

e \lyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Oo@
AK v riadoch po jvate alkoholickeé
napoje, davajte pozos, Alkohol sa
pri vysokych teplotach“yparuje a
moze spdsobit poziar, preteze sa
maoze vznietit, ak pride do styfkgs
hortcimi povrchmi. 60
Nekladte ziadne horlavé latky do ”@6
blizkosti produktu, pretoZe bogné €
strany sa pocas pouzivania
zohreju.
Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
Varenie na platni s tukom alebo
olejom moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mobze spdsobit
poziar. NIKDY sa nepokusajte
uhasit oheri vodou, ale spotrebi¢
vypnite a potom ohen prikryte,
napr. s pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.
Nebezpecenstvo ohria: Na varnom
povrchu neskladujte ziadne
predmety.
Ak je povrch prasknuty, vypnite
spotrebic, aby ste zabranili
elektrickému Soku.
Po pouziti, vypnite platiu
pomocou jej ovladacieho gombika
a nespoliehajte sa na detektor
panvice.
Kovoveé objekty ako su noze,
vidliCky, lyzice a pokrievky by
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nemali byt umiestiiované na e Nepouzivajte poskgdené, zrezané
povrch platne, kedze sa mozu alebo nadpojené kawie, vynimkou
zohriat. st iba originalne kablé?
e Tento spotrebiC sa nema e Uistite sa, ze v zasuvke, d@ktore]

, . Y~
obsluhovat pomocou externého bude produkt pripojeny nie j€;,,
CasovaCa ani samostatného vihko. %,
dialkového ovladania. Zamyslané pouitie 7o,

e Pohyb platne mdze byt spdsobeny e Tento wyrobok je navrhnuty na N
tlakom VyparOV, ktory vznikol kvoli pouﬁvanie v domacnosti.
vinkosti na povrchu platne alebo v Komer&né vyuZitie nie je pripustng.
spodnej Casti nadoby. Preto sa e Tento spotrebi je urceny len na
ubezpecte, Ze povrch riry a dolne varenie. Nesmie sa pouZivat na
Casti nadob su vzdy suché. iné Ucely, napriklad na

* Vame platne vasej riry su vykurovanie miestnosti.
vybavene «Indukcnou» e \lyrobca nebude zodpovedny za
technoldgiou. Vasu indukénu Ziadne Skody spbsobené
platiu, ktora poskytuje Usporu nespravnym pouZivanim alebo
Casu a penazi, musite pouzivat s manipuldciou.
'hrncavrm,, ktoré su vhodrle pre Bezpeénost deti
indukCne varenie, pretoze v e Pristupné Gasti mozu byt potas

opacnom pripade nebudu varné
platne fungovat. Pozrite si
Cast. 0/VSeobecne informdcie o ,

pouzitia horuce. Uchovajte z
dosahu malych deti.
Obalové materidly st pre deti

vareni, strana 74, vyber hrncov. nebezpetné. Obalové materidly
* Indukcné platne vytvaraji dr#te mimo dosahu det’.
magneticke pole, ktore moze mat Likvidujte v3etky Gasti balenia v
negativny dopad na osoby stlade s predpismi o Zivotnom
pouzivajuce zariadenia, ako prostred.
napriklad inzulinove Cerpadia o [lektrické a/alebo plynové vyrobky
alebo kardiostimulatory. st pre deti nebezpedné. Drte det
Zéruka produktu voci poziaru mimo dosahu vyrobku, ked
e Uistite sa, ze zastrCka zapojend v pracuje a nedovolte detom, aby
zasuvke tak aby nedoslo k sa s vyrobkom hrali.
Iskreniu, ¢ Nad spotrebi¢ neukladajte Ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.
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Likvidacia starého vyrobku

Stary vyrobok zlikvidujte sposobom,
ktory je priaznivy pre zZivotné
prostredie.

Toto zariadenie nesie symbol
separovaného zberu pre odpadové
elektrické a elektronicke zariadenia
(WEEE). To znamena, ze s tymto
zariadenim musite nalozit podla
Eurdpskej smernice ¢. 2002/96/ES za
Ucelom recyklacie alebo odstranenia
s minimalizaciou dopadu na zivotné
prostredie. DalSie informacie ziskate
od miestnych alebo regionalnych
tradov.

Informdcie ohladom likvidacie vasho
vyrobku ziskate u vasho miestneho

¢
O%)/
predajcu alebo strediska
separovaného zberu. 7z
Pred likvidaciou vyrobku O@Qggfte
zastreku sietoveho kablaa
znefunkenite zamku dvierok (ak j&,
namontovana), aby ste predisli %O
nebezpecnym podmienkam pre deti. ”@6
Likvidacia obalového materialu N
e (Obalové materidly st pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
uchovavajte na bezpeCnom
mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materialy vyrobku su
vyrobené z recyklovatelnych
materialov. Riadne ich zlikvidujte
a roztriedte v stlade s pokynmi
na recyklaciu odpadu. Nelikvidujte
ich spolu s beznym odpadom z
domacnosti.

7/SK
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Prehl'ad

1 Indukéna varnd platfia
2 MontdZna svorka

Technické parametre
Napétie/frekvencia

Celkovy nrikon

Poistka

o kablapieres

Dizka kabla

VonkajSie rozmery (vyska/Sirka/hibka
Montdzne rozmery Bitka/hibka
Hord

Vaadi viavo

Rozmer

Vkon

Vpredu viavo

Rozmer

Vykon

Vpredu vpravo

Rozmer

Vkon

Vzadu vpravo

Roimer

Wkon

Sklokeramicky povrch
Zékladny kryt

220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

max 200 W

min. 16 Ax2/32A
HOSW EG 5 x 1 5 mm
max.2m

55 mm/580 mm/510 mm
560 nu490 mm

Indukéna varnd platiia
180 mm

20002300 W
Induk&n4 varna platiia
180 mm

2000/2300W
Indukénd varna plaina
145mm

1600ABODW
Induk&n4 varnd platiia
210 mm

2000/2300 W

echnické parametre sa mdzu zmenit bez
predchadzajliceho upozornenia za dcelom
zlepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke su schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim
yrobkom.
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Hodnoty uvedené na &titkoch produktov
alebo v sprievodnej dokumentdcii boli
dosiahnuté v laboratornych podmienkach v
stlade s prisluSnymi normami. V zavislosti
od prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto
hodnoty mozu Iisit.




E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovand osoba
podla platnych predpisov. V opacnom pripade
zéruka strati platnost. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za ndsledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montéz privodov elektriny
a plynu pre vyrobok je na zodpovednosti
akaznika.

NEBEZPECENSTVO:

Viyrobok musf byt namontovany v stlade so
vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:

Pred montazou vizudlne skontrolujte, i
na vyrobku nie su Ziadne zavady.

Ak sU, vyrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecdnost.

min.

b9
%,

o

Pred montaZou f%

Platria je urCend na montaz v bezny

pracovnych plochach. Bezpecna vzdialefost mus

byt ponechand medzi spotrebicom a %O,

kuchynskymi stenami a nabytkom. Pozrite si %6

obrazok (hodnoty st v mm).

e M0Ze sa tieZ pouZivat ako volne stojaci @é@
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabezpedte
priestor minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainStalovat
kryt spordka, ohladom inStaladnej vySky
(min. 650 mm) sa obratte na pokyny od
vyrobcu krytu sporaka

e (dstraite obalové materidly a prepravné
pasky.

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia
byt teplovzdorné (minimaine 100 °C).

e Pracovnd plocha musi byt zarovnand a
upevnena horizontélne.

e Viytvorte otvor pre platiu na pracovnej
ploche podla montéznych rozmerov.

9/5K



Montaz a pripojenie
e \/yrobok musi byt namontovany v stlade so
vSetkymi miestnymi plynovymi a

elektrickymi nariadeniami.
Platriu nemontujte na miesta s ostrymi
hranami alebo rohmi.

Existuje tam riziko rozbitia sklokeramického
povrchu!

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako
je to uvedené v tabulke , Technické parametre”.
Ak pouzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montdZ uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa spolocnost
nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré su
spdsobené v dosledku pouzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v sdlade s miestnymi
predpismi.

Pred zaCatim akejkol
elektroinstalacii odpojte
sietového zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pruggm!

Pripojenie napéajacieho kabla

1.

%O’
AK nie je mozné odpojit vietky poly od %60
napdjacieho zdroja, bude potrebné pripojit g
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm ’66
odstupom kontaktov (poistky, bezpecnostné
spinaCe vedenia, kontaktory) a vSetky poly
tohto odpojovacieho zariadenia sa musia
nachddzat vedla zariadenia (nie nad nim) v
sulade so smernicami IEE. Ak sa tento pokyn
nedodrzi, mdze to sposobit prevadzkové
problémy a stratu platnosti zaruky na produkt.

Odportca sa dodatocnd ochrana zvySkovym
pradovym isticom.
Ak sa s produktom dodéva kabel:

NEBEZPECENSTVO:

Viyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a kvalifikovand
osoba. Zarucna doba vyrobku zacina
plynt iba po spravnej montézi.

Vlyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlateny, ani nesmie prist
do styku s horticimi Castami vyrobku.
PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pradom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s udajmi uvedenymi na typovom
Stitku vyrobku. Typovy Stitok sa nachddza na
zadnom puzdre produkiu.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v
sulade s tabulkou , Technické parametre”,

10/5K

Ny L
[2NAC 380-415 V] [INAC 220-240 V]

Pri jednofazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym spdsobom:
Hnedy/Cierny kdbel = L (Faza)
Modry/Sedd kdbel = N (Nlulovy)
Zeleny/ZIty kdbel = (E) = (Zem)
Pri dvojfazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym spdsobom:
Hnedy kabel = L1 (Fdza 1)
Cierny kabel = L2 (Féza 2)
Modry/Seda kabel = N (N'ulovy)
Zeleny/ZIty kdbel = (E) = (Zem)



In$talacia produktu

» $AKje po indtaldcii do zasuvky mozné
dotknut sa spodnej Casti produktu, tuto Cast
lie potrebné prekryt drevenou doskou.

1 min. 30 mm

Ked platiiu inStalujete na skrinku, bude

potrebné nainStalovat policu, ktora bude

oddelovat skrinku od platne, tak, ako je
zndzornené na vysSie uvedenom obrazku.
Pri inStaldcii na vstavanu rdru tento Ukon nig

je nevyhnutny.
Ak sa rira nachddza pod:

PP
jpress

70_ mm

V zadnej Gasti nabytku je nevyhnutné ponechat
vetraci otvor s plochou min. 180 cm? tak, ako je

A B o
Lo

* min. 70 mm
Ak sa doska nachddza pod:

* min. 70 mm

PoCas inStaldcie induknej platne umiestnite
produkt paralelne s inStalacnym povrchom. Na
diely platne prichadzajlice do kontaktu s pultom
podla nizSie uvedeného postupu naneste aj
tesniace prvky, ktoré budu zabrafovat prieniku
tekutin medzi produkt a pult.
1. Pripravte povrch pultu tak, ako je to
zobrazené na obrdzku.
2. Na okraje spodného puzdra platne, ktoré
prichadzaju do kontaktu s pultom, naneste
podla zndzornenia na obrazku tesniaci prvok.

na pulte.
4. Pomocou inStaladnych svoriek zaistite platiu
prestréenim cez otvory na spodnom puzdre.

* min. 40 mm

1 Platia

2 InStalana svorka

3 Pult

» Pohlad zozadu (prip4jacie otvory)

11/5K
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Zaverecna kontrola 2
1. Zapojte sietovy kabel a z@py,lte poistku
vyrobku. ,))
2. Skontrolujte funkcie. %
Buduica preprava
e (Qdlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku‘?’)
vyrobok prepravujte v nej. Postupuijte po
pokynov na krabici. Ak neméte povodnd .
krabicu, vyrobok zabalte do bublinkového @6@
obalu alebo do hrubého kartonu a bezpetne
ho zalepte paskou.
o Qokontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, &i
. neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa

mohlo vyskytnt pri preprave.

» Qrripojenie k ingm otvorom nie je spravne z
hladiska bezpecnosti, pretoZze moze
poSkodit plynovy a elektricky systém.

12/5K



B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujtce informécie vam pomézu pouzivat
vas$ spotrebit ekologicky a Setrit energiou:

e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

e Navarenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvySit 4-krat.,

e \iyberte hordk, ktory je vhodny pre velkost
dna hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla
vzdy vyberajte spravnu velkost hrnca.
VacSie hrnce vyZaduju viac energie.

e Privareni s elektrickymi platfiami davajte
pozor, aby ste pouzivali hrnce s plochym
dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnd lepsie
vedenie tepla. Uspora energie moze
dosahovat a7 1/3.

e Nédoby a hrnce musia byt kompatibilng s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hrcov
nesmie byt menSie ako varnd platia.

Prvé pouzitie
Prvé Cistenie vyrobku g

0)
@)
7

%

Varmné zény a dnd hrncov UdZiavajte v
Cistote. Znedistenie zniZi tepelf, vodivost
medzi varnou zénou a dnom hrn

L

Y%

o)

(&)
Niektoré saponaty alebo Gistiace latky mozu /”@
poSkodit povrch. 6@

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rry
nepouZivajte hrubé drsné Gistiace
prostriedky alebo ostré kovové Skrabky,
pretoze mozu poSkriabat povrch, ¢o moze
mat za ndsledok rozbitie skla.

1.

Odstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou

alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pogas
zohrievania oleja nenechavajte platiu

bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuije riziko poziaru. Nikdy sa
nepokuSajte uhasit mozny poZiar
vodou! Ked olej zatne horiet, prikryte
ho hasiacim riskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpe€né, platriu
vypnite a zavolajte hasicov.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre

osuste a zlahka ich vlozte do horticeho oleja.

Pred vyprézanim skontrolujte, ¢i sa mrazené
potraviny Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu,
ktoru pouzivate.

e Hrnce a panvice ulozZte tak, aby ich drzadla
neboli nad platriou, ¢im zabrdnite zohriatiu
drzadiel. Na platriu neddvajte nevyvazené
nadoby a ani nadoby, ktoré sa lahko
prevrhnd.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. MoZu sa poSkodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej
bola poloZzend nadoba alebo panvica
spdsobi poSkodenie produktu. Po dokonceni
varenia vypnite varné zony.

e \zhladom na to, Ze povrch produktu moze
byt horci, nedéavajte nan plastové a ani
hlinikové nadoby.

Z povrchu okamZzite oCistite vSetky takéto
roztopené latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

e Do panvic a hrncov ddvajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete musiet
prostrednictvom zabranenia pretecenia
riadov vykonat Ziadne nepotrebné Cistenia.
Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varné zony.
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Panvice umiestnite tak, abydli na varnej
z0ne vycentrované. Ked chce nvicu
premiestnit na ind varnd zonu, ndmjiesto jej

postvania ju zdvihnite a dajte na zerdq%
varnu zonu. @)
6

Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny vodi teplu a @6
velké teplotné rozdiely nari nemaju Ziadny
vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouzivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na
krajanie.

e PouZivajte len panvice a hrnce s
opracovanymi dnami. Ostré hrany vytvéraju
na povrchu Skrabance.

Rozliatia mdzu poskodit
sklokeramicky povrch a
sposobit poziar.

NepouZivajte nadoby s
vydutymi aleho
vypuklymi dnami.

Pouzivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
Zarucuju jednoduchsi
prenos tepla.

Pre indukéné platne pouzivajte len nadoby,

ktoré st vhodné pre indukéné varenie.

Test panvice

Pomocou nasledovnych sposobov otestujte, Ci

vada panvica je alebo nie je kompatibilna s

indukCnou platiou.

1. VaSa panvica je kompatibilng, ak jej dno
obsahuje magnet.

2. Vasa panvica je kompatibilng, ak "l=""
neblikd, ked vaSu panvicu déte na varnu
z6nu a platfiu zapnete.

PouZit mbZete ocelové, teflonové alebo hlinikové

panvice so Specidinym magnetickym dnom, ktoré

obsahuju Stitky alebo vystrahy oznacujlce, Ze
panvica je vhodnd pre induk&né varenie.

Nepouzivajte sklenené a keramické nadoby,



hrnce a nadoby z nehrdzavejicej ocele s
nemagnetickym hlinikovym dnom.

Systém rozpoznavacieho zaostrenia na
panvicu

Pri indukEnom vareni sa aktivuje len oblast

prisludnej varnej zony, ktord je pokrytd nadobou.

Dno nadoby sa rozpoznd pomocou systému a
automaticky sa zohreje len tato oblast. Varenie
sa zastavi, ak vamnu nadobu pocas varenia
zdvihnete z varnej zony. Striedavo bude blikat
symbol zvolenej varnej zény a symbol "=,
Bezpeéné pouzivanie

Vysoké Urovne zohriatia nevyberajte, ked

neprilepujicu sa (teflonovd) panvicu pouZijete bez

Oo@
Q7
Na platiiu nedavajte kovo
napriklad vidlicky, noze aleb
pretoze sa mbzu zohriat, ©
Na varenie nikdy nepouZivajte hlin& | foliu. Na
varnu zénu nikdy neukladajte jedla zﬁ@@né do
hlinikovej folie. N
k sa pod platfiou nachddza rdra a ak je%/
prevadzke, snimade platne mozno zniZia
Uroveri varenia alebo rtru vypnd.

edmety, ako
rievky panvic,

PoCas prevadzky platne udrziavajte pre¢ od
platne predmety s magnetickymi
lastnostami, ako napriklad kreditné karty

X - h N ) alebo kazety.
oleja alebo s velmi malym mnoZzstvom oleja.
Vyber varnej zony vhodnej pre nadobu
Velkd varné zéna Normélna varna zéna Mald varné zéna
@ 28cm g 18 cm g 14,5cm
@ g 21cm
Velkd varné zéna Normélna varna zéna Mald varné zéna
e  Automaticky sa prispdsobi panvici. [  Automaticky sa e PouZiva sa na pomalé
e |deédlne rozklada vykon. prispdsobi panvici. varenie (omacky,
e Poskytuje dokonalé rozdelenie Idedine rozklada vykon. krémy)
tepla. Pouziva sa na zriedkavé Poskytuje dokonalé e Pouziva sa na pripravu
alebo velmi zriedkavé varenie jedal, rozdelenie tepla. malych porcii alebo
ako napriklad velkych palaciniek PouZiva sa na vSetky porcii podla poctu
alebo velkych ryb. druhy varenia. 0s0b.
Pouzivanie platni Ovladaci panel

l NEBEZPECENSTVO:

Nedovolte, aby na platiiu spadol
akykolvek predmet. Platiiu mozu
poskodit aj malé predmety, ako
napriklad solnicka.

NepouZivajte popraskané platne. Cez tieto
praskliny mdze unikat voda a sposobit
skrat.

V pripade akéhokolvek poSkodenia povrchu
(napr. viditelné praskliny) vyrobok okamzite
vypnite, aby ste minimalizovali riziko zdsahu
elektrickym prudom.

Technické Gdaje

@

Tlagidlo zap./vyp.
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Nastavenie teploty/zvySenie
¢asovada
Nastavenie teploty/znizenie Casovata

Zémka tladidiel

Zapnutie/vypnutie ¢asovata

Tlacidlo vyberu prednej lavej varnej
z6ny

Tlacidlo vyberu zadnej lavej varne;
z0ny

Tlacidlo vyberu zadnej pravej varne;
z0ny

Tlacidlo vberu prednej pravej varnej
z0ny

ol o B BEEPO ®

Grafické znazornenia a obrazky s len pre
informacné Ucely. Skutoné displeje a
unkcie sa moZu odliSovat v zavislosti od
modelu vaSej platne.

oto zariadenie sa ovlada pomocou
dotykového ovladacieho panelu. Kazdu
ginnost vykonanU cez dotykovy ovladaci
panel potvrdi zvukovy signl.

Ovladaci panel vZdy udrZiavajte v Gistom a
suchom stave. Mokry a znegisteny povrch
mobze sposobit problémy s fungovanim.

Zapnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlacidla LO)
Na diéplejoch vSetkych varnych zon sa zobrazi
ikona ,0“.

« Ak do 20 sekund nevykonate Ziadnu
1 cinnost, platia sa automaticky vrati do

pohotovostného rezimu.
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Vypnutie platne 2
1. !}la ovladacom paneli sa %gmf Olte tlacidla "©
Platia sa vypne a vrati sa do poho
rezimu.

tného

Symbol ,H* alebo ,h“, ktory sa zl/ it
na displeji varnej z6ny oznacuje, 7e "4 3
arnd zona je stale hordca. Nedotykajte .

sa varnych zon. Q %
(N

Indikator zvySkového tepla
Symbol ,H*, ktory sa zobrazuje na displeji varnej
z6ny, upozorriuje na skutocnost, Ze platria je
stale horuca a je mozné ju pouZit na udrZanie
malého mnoZzstva jedla v teplom stave. Tento
symbol sa oskoro zmeni na symbol ,h“, ktory
oznacuije nizsiu teplotu.

pripade preruSenia napdjania sa indikator

Skového tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hortce varné zony.

Zapnutie varnych zon

1. Dotykom tlacidla "(D" zapnite platfiu.
2. Dotknite sa tladidla vyberu varnej zony, ktord
cheete zapnt.
Na displeji varnej zony sa zobrazi symbol ,0“ a
sprievodny displej sa rozsvieti so zvySenym jasom.
k do 20 sekund nevykonate Ziadnu

Cinnost, platia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Nastavenie Grovne teploty

Dotykom tladidla @ alebo @ nastavte
trover teploty na hodnotu medzi ,1“ a ,9* alebo
medzi ,9“ a ,1“
Vypnutie varnych zén:
Varnu zénu mozete vypnat 3 réznymi sposobmi:
1. Znizenim Grovne teploty na ,0“.
Varnu zénu mozete vypnat znizenim
nastavenia teploty na uroven ,0“



2. Dotknutim sa prislu$ného symbolu varnej

z6ny " 27 na urcity ¢as
Varnu zénu zapnite zapnite stlacenim

prislusného symbolu @ na urcitu dobu,
¢im hodnota teploty klesne na ,0“.

3. Pomocou vypnutia na volbe ¢asovada pre
Zeland varni zénu
Po uplynuti ¢asu vypne Casovac varnu zonu,
ktora mu je priradend. Na prisluSnom
displeji sa zobrazi ,0“ alebo ,00“.

Po uplynuti Casu zaznie zvukové signalizacia.

Zvukovu signalizaciu vypnite dotykom
ktoréhokolvek tlacidla na ovliadacom paneli.
Vysoky vykon (posiliiovac)
Funkciu posiliiovaca ,P* méZete pouZit na rychle
zohriatie. Tuto funkciu ale neodpordc¢ame na
varenie diht dobu. Funkcia posiliiovata nemusi
byt dostupna vo vSetkych varnych zonach.
Zapnutie vysokého vykonu (posiliiovaca):
1. Dotykom tladidla O zapnite platriu.
2. Zeland varn( z6nu vyberte dotykom tlacidiel
vyberu varnej zony.
3. Dotknite sa tiagidla " alebo tiacidla ",
aby ste najskor dosiahli troveri ,9“,

4. Ked bude varna zéna na urovni ,9% raz sa

dotknite tlaidla @ ¢im teplotu varnej
z0Ony nastavite na droven ,P“.

Vypnutie vysokého vykonu (posiliiovaca):
e Funkciu posilfiovaca vypnite dotknutim sa
tlacidla @ a nastavenim teploty na

uroven ,,9%.
Varna zéna vypne posilfiovac a bude
pokraéovat’ v ¢innosti na Urovni ,,9%.

o Uroven teploty mbZete znizit dotknutim sa
tladidla @ alebo mozete varnt zonu
Uplne vypnut znizenim Urovne teploty na
urover ,,0%.

0)
@)
%

. - %
Zamka tlagidiel 2
Zapnutim zamky tlaCidiel z(e%bg&le nahodnej

zmene funkcii poCas prevadzky pine.
Zapnutie zamky tlacidiel

1. Dotykom tladidla LOZ zapnite platnt# L

2. Zamku tladidiel zapnite stc¢asnym doty%
b4 H II@II IIO 11
tlaCidiel a .

%O

» Zamka tlagidiel sa aktivuje a rozsvieti sa bodka
na symbole I@]

pripade, ze platfiu vypnete, ked st tladidla
uzamknuté, zdmka tladidiel sa pri dalSom
apnuti platne aktivuje. Ak chcete platiu
ovlddat, zamku tlagidiel musite vypnut.

Vypnutie zamky tlacidiel

1. Ked je zamka tlaCidiel aktivna, stic¢asne sa
dotknite tlaCidiel o a .

» Zamka tlacidiel sa vypne a bodka na symbole

lg] zhasne.

Detska zamka

Platrfiu mdZete chranit proti neumyselnému

ovlddaniu, ¢im deti ochranite pred zapnutim

varnej zony. Detsku zamku mdZete zapnut a

vypnut len v pohotovostnom rezime.

Aktivacia detskej zamky

1. Dotykom tladidla LOZ zapnite platriu.

2. Sucasne sa dotknite tladidiel "= a (D a
po zazneni ,pipnutia“ sa dotknite tladidla
"M, &im detsku zamku aktivujete.

» Detska zdmka sa aktivuje a na displeji vSetkych

varnych zon sa zobrazi symbol ,L“.
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Vypnutie detskej zamky

1. Ked je zamka tlacidiel aktivna, dotykom
tlagidla "©" zapnite platriu.

2. Sucasne sa dotknite tlacidiel @ a"lMa
po zazneni ,pipnutia“ sa dotknite tlacidla

", ¢im detskd zamku vypnete.

» Detskd zdmka sa vypne a z displeja vSetkych

varnych z6n zmizne symbol ,L“.

Funkcia éasovaca

Této funkcia vam pomaha pri vareni. Pri rdre

nebudete musiet byt poCas celej doby varenia.

Varnd zona sa automaticky vypne po uplynuti

Casu, ktory ste vybrali.

Zapnutie ¢asovaca

1. Dotykom tladidla L% zapnite platriu.

2. Zeland varn( z6nu vyberte dotykom tlacidiel
vyberu varnej zony.

3. Zelant drover teploty nastavte dotknutim sa
tladidla @ alebo @

4. Dotykom tlagidla @ zapnite Casovac.

Symbol ,00“ sa rozsvieti na displeji Casovaca a

na displeji zvolenej vamnej zony sa zobrazi znaCka
desatinného miesta.
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Displeje pravej zadnej a lavej zadnej
arnej zony sliZia ako displej ¢asovaca,
kym je CasovaC aktivny.

5. Zelany ¢as nastavte dotknutim sa tlacidla
" alebo "

Casovat mozete nastavit len pre uz
pouZivang varné zony.

&l

y$Sie uvedeny postup zopakuijte pre
ostatné varné zony, pre ktoré chcete
Casoval nastavit,

>

Casovat nemdzete upravovat, pokym
nevyberiete varnd zénu a hodnotu teploty
pre varnu zénu.

Ked sa zvoli varnd zona, pre ktoru bol
nastaveny Casovat, zostavajlici Cas moZete

zobrazit opatovnym dotykom tlacidla "

19!

Vypnutie asovaca

Po uplynuti Casovaca sa platiia automaticky
vypne a zaznie zvukova vystraha.

Zvukovl vystrahu vypnite stlaenim
ktoréhokolvek tlagidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

Ak CasovaC vypnete skorSie, platiia bude v
prevadzke pokraCovat v nastavenej teploty
dovtedy, kym ju nevypnete.

1. Vyberte varnt zonu, ktord cheete vypndt.

2. Dotykom tladidla "\." zapnite Casovac.
3. Kym sa na obrazovke ¢asovaca zobrazuje

symbol ,,00“, dotykom tlacidla @ nastavte
hodnotu na ,00“.
Bodovy indikator na displeji prisluSnej varnej zony
sa Uplne vypne po blikani po stanoveny ¢asovy
interval a zruSeni ¢asovaca.



Bezpecné a efektivne pouzivanie
indukénych varnych zon

Prevéadzkové principy: Indukénd platia priamo
ohrieva varnt nadobu, ¢o je vlastnostou jej
prevadzkovych principov. Preto ma v porovnani s
inymi druhmi platni viacero vyhod. Jej prevadzka
je efektivnejSia a povrch platne sa nezohrieva.
Indukénd platiia je vybavena prvotriednymi
bezpeCnostnymi systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pouzivania.

« Nvada platiia moZe byt v zavislosti od modelu

ybavend indukénymi varnymi zénami s
priemerom 145, 180, 210-280 mm. S
induk&nou funkciou kazda varna zény zistuje
kazdu nadobu, ktort na fiu poloZite. Energia
sa zhromazduje len na mieste kontaktu
nadoby a varnej nadoby, ¢im sa dosahuje
minimdlna spotreba energie.

Obmedzenia ¢asu prevadzky

Ovladanie platne je vybavené obmedzenim Casu
prevadzky. Ked' jednu alebo viacero varnych zon
nechdte zapnuté, varna zéna sa po uplynuti

urcitej doby automaticky vypne (pozrite si tabulku

1). Ak varnej zone priradite Casovac, displej
CasovacCa sa taktiez vypne neskor.

Obmedzenie ¢asu prevadzky zavisi od zvolene
Urovne teploty. Na tejto Urovni teploty sa pouzije
maximalny Cas prevadzky.

Varnu zonu moze pouzivatel po jej automatickom

vypnuti reStartovat tak, ako to popisujeme vysSie.

Tabufka 1: Obmedzenia ¢asu prevadzky

Uroveri teploty Obmedzenie Gasu
prevadzky - hodin:
T

_
P {Posiliovat

*) Platfia po 5 mindtach klesne na roveri 9

¢
%,

Ochrana proti prehrlat
Vasa platiia obsahuje niekol imacov, ktoré
zaru¢uju ochranu proti prehnah( ripade
prehriatia mozete zaznamenat naslégovné:
e Zapnutd varna zéna sa mbze vyprids
e Zvolend Uroveri mdze klesnut. Tento

ale nebudete vidiet na indikatore. Oé>
Bezpeénostny systém pretecenia 2.

VaSa platiia je vybavena bezpe€nostnym systém @6

preteenia. V pripade pretecenia, ktoré sa rozleje
na ovladaci panel, systém okamzite vypne
pripojenie napdjania a platiiu vypne. Pocas tejto
doby sa na displeji zobrazi vystraha ,F“.

Presné nastavenie vykonu

Indukéna platiia reaguje na prikazy okamZite, ¢o
je vlastnostou jej prevadzkovych principov.
Nastavenia vykonu meni velmi rychlo. Takto
mdZete zabranit preteCeniu jedla (s obsahom
vody, mlieka atd.) z hrnca dokonca aj v momente
tesne pred prete¢enim.

Hlucnost prevadzky
Z indukénej platne mozu vychadzat nejaké zvuky.
Tieto zvuky st normédlne a su sucastou
indukéného varenia.
Hiuk bude ndpadny pri vysokych trovniach
teploty.
Hiuk moZete sposobit zliatina panvice.
Pri nizkych urovniach moZete kvoli
prevadzkovym principom podut pravidelny
zvuk zapnutia/vypnutia.

e Hiuk mbzete podut v pripade ohrievania
prazdnej panvice. Ked do nej date vodu
alebo jedlo, tento hluk zmizne.

e MbZete poCut hluk ventilatora, ktory
ochladzuie elektricky systém.

k je povrch dotykového ovladacieho panelu

staveny intenzivnym vyparom, cely
ovlddaci systém sa moZe vypnit a vyslat
chybovy signal.

Povrch dotykového ovladacieho panela
udrziavajte v Cistote. MoZete zaznamenat
ichybovUi prevadzku.
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa zivotnost
produktu predlZi a zniZi sa mnozstvo ¢astych
problémov.
NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim UdrZby a Cistenia odpojte
vyrobok od zdroja napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

NEBEZPECENSTVO:

Pred Cistenim vyrobku ho nechajte
vychladnut,

Hortce povrchy mdzu sposobit popdleniny!

e Pokazdom pouziti produkt dokladne
vyCistite. Tymto spdsobom mozete ovela
[ahSie odstranit mozné zvySky jedal, pretoze
zabranite ich pripdleniu pri dalSom pouZiti
spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
2vlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie
produktu pouZzite teplt vodu s Cistiacim
prostriedkom, jemnu latku alebo Spongiu a
utrite ju suchou latkou.

e Po disteni sa vzdy ubezpecCte, Ze ste
dokladne zotreli vSetku nadmernu kvapalinu
a okamZite dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo
neoxidujdcich povrchov a ricky nepouZivajte
Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny
alebo chloridy. Tieto Gasti oCistite tak, Ze ich
utriete jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), priGom musite davat pozor,
aby ste ich utierali jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Gistiace latky mozu
poskodit povrch.
PoCas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové Skrabky,
pretoZe mozu poskriabat povrch, €o moze
mat za nasledok rozbitie skla.
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Na Cistenie zariadenia nepouiivgﬁzgamé
Cistice, pretoze by to mohlo spdsob -zés)ah
elektrickym prudom. 2.

Cistenie platne ’*%,f
Sklokeramické povrchy Qé@
Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu ldtky
namoceného do studenej vody takym spdsobom,
aby ste na fiom nenechali Ziadny Cistiaci
prostriedok. UsuSte jemnou a suchou latkou.
ZvySky mbzu pri dalSom pouZiti platne spdsobit
poSkodenie sklokeramického povrchu.
VysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoSkrabuvajte hakovymi
Cepelami, drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.
Vapenaté Skvrny (ZIté Skvrny) odstrarite malym
mnozstvom odstrariovaca vapna, ako napriklad
octom alebo citrénovou Stavou. Mozete pouZzit aj
vhodné bezZne dostupné produkty-.
V pripade tazkého znecistenia povrchu naneste
Cistiaci prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym
sa dobre nevstrebd. Povrch platne potom ogistite
navlih¢enou latkou.
Cukrové potraviny, ako napriklad hust(
smotanu a sirup, musite ogistit okamZite
bez Cakania na ochladenie povrchu. V
opa¢nom pripade mbze dojst k trvalému
poSkodeniu sklokeramického povrchu.
Casom mbze na povrchovych vrstvach alebo
inych povrchoch dojst k miernemu slabnutiu
farieb. Nebude to mat vplyv na prevadzku
produktu.
Slabnutie farieb a Skvrny na sklokeramickom
povrchu predstavuji normalny stav a nie poruchu.




Riesenie problémov

iely zahreju, mozu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o po%%

a je chybna alebo sa prepélila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skr/nké’%k
Jje to nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
e \yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

elektrickej siete. Pockajte 20 sekiind a znovu ho pripojte.
e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platriu nechajte vychladnuit.
Varna nadoba Je nevhodna. >>> ‘Skontrolujte nddobu.

e Nadobu ste neumiestnili na aktivau varu zonu. >>> Skontrolujte, ¢i je na varnej zone polozena
n&doba.

e Nédoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, Ci je nadoba kompatibilnd s
induk¢nou varnou platiiou.

e Varnd nddoba nie je spravne umiestnend alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusnu

varnu zonu. >>> Zvolte nadobu, ktord je dostatogne Siroka a spravne ju umiestnite na varn

z6nu.

Varna I

hriali

I}{echajte ich vychladnut.

z6nu. >>> Mozete bud nastavit novi dobu

varenia alebo varenie ukonCit.

Ochrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platiiu nechajte vychladnut.
Dotykovy ovladaci panel moZze byt pokryty urgitym predmetom. >>> Z panela odstrarite

e Nédoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, Ci je nadoba kompatibilnd s
induk¢nou varnou platiiou.

e Varnd nddoba nie je spravne umiestnend alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusnu
varnu zonu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatocne Sirokd a spravne ju umiestnite na varmnd
z0nu.

k problém nedokdzete odstranit, hoci ste
postupovali podfa pokynov uvedenych v tejtol
Casti, obrdtte sa na autorizovaného
servisného technika alebo predajcu, u
ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa
nepokUSajte sami opravit pokazeny vyrobok.

21/5K
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e Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpojte spotrebic v mieste istica @6
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Caro Cliente, %

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados to,seu

produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente

manual do utilizador e todos os outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e,
guarde-a para qualquer consulta posterior. Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também@.
manual do utilizador. Atente a todos os avisos e informagdes deste manual do utilizador. Qée
Lembre-se que este manual do utilizador poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As
diferencas entre os modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos
Ao longo deste manual do utilizador séo utilizados os seguintes simbolos:

Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Informagdes importantes ou conselhos
(teis acerca do uso.

Aviso para situagbes perigosas em
' relagéo a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

B B B B E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY
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t Avisos e instrucdes importantes sobre segarang%%gymew

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instruges sobre seguranca que Ihe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas

instrugGes podera invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que lhes
sejam dadas supervisdo e
instrucao sobre 0 Uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criancas ndo devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

e (s procedimentos de instalagao e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. 0
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagao,

4/PT

leia cuidadosamente as%
instrugoes. %

N#o funcione o produto se hoy,
algum defeito ou dano visivel. "%
Certifigue-se de desligar os G
botGes de funcionamento do

produto apos cada utilizaggo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a nao ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificacdes
técnicas”. A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
ndo devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de



manutencgdo, de limpeza e de
reparagao.

Se o0 cabo de ligacdo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalagdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construcao.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagdo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizacdo. Procure
evitar tocar nos elementos de
aquecimento. Criangas menores
de 8 anos devem ser afastadas, a

O%
7

Menos que est sob
supervisao constante,
Nunca utilize o produtg’guando o
seu raciocinio ou coorde ;o
estiverem debilitados pelo use,de
alcool e/qu medicamentos. %O/
Tenha cuidado quando usar ”@6
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies quentes.
N&o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.
Mantenha todas as ranhuras de
ventilagao desobstruidas.
Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
A cozedura sem vigilancia numa
panela com 0leo ou gordura pode
Ser perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente extingir
um fogo com agua, mas sim,
desligue o aparelho e cubra a
chama com, por exemplo, uma
tampa ou cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: Nao conserve
itens sobre as superficies de
cozedura.
Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

5/PT



e Apos a utilizagéo, desligue o
elemento da placa pelo seu
controlo e n&o se fie no detector
de panela.

e (Objectos metdlicos como facas,
garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados sobre a
superficie da placa, ja que podem
aquecer.

e ( aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

e Apressao do vapor acumulado
devido a condensacao na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que 0
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.

e As placas de aquecimento estao
equipadas com tecnologia de
"Indugdo”. A sua placa de
inducdo, que oferece uma
poupanca de tempo e dinheiro,
deve ser usada com tachos
apropriados para cozedura por
indugao; caso contrario, as placas
de aquecimento ndo funcionardo.
Consulte:Informagdes gerais
sobre a cozedura, pagina 14,
seleccionar os tachos.

e As placas de indugao criam um
campo magnético, que podem
causar impactos perigosos as
pessoas que usam dispositivos

6/PT
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como bomba dé’ ulina ou
pacemaker. %

Para que a chama funciong
correctamente; %%

Certifique-se que a ficha esﬁ%

bem encaixada na tomada e quﬁ%
ndo provoque faisca. %o %
N&o utiliza um cabo danificado, ®
cortado ou com extensdo, mas

apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizacao pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo € admissivel.

Este equipamento destina-se
apenas a cozedura. Ndo deve ser
usado para outros fins, como por
exemplo, aquecimento do
comodo."

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
US0 ou manuseio incorrectos.

Seguranca para criancas

As partes acessiveis podem
tornar-se quentes durante a
utilizagdo. As criancas deverdo
ser mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem
Serdo perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de



acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos /ou a gas
S30 Perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Ngo coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

Eliminacao do produto velho

Elimine oproduto velho de uma forma
amiga do ambiente.

Este equipamento ostenta o simbolo
de classificacdo selectiva para
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (WEEE) (REEE). Isto
significa que este equipamento deve
ser tratado de acordo com a Directiva
Europeia 2002/96 EC para que seja
reciclado ou desmantelado a fim de
minimizar 0 seu impacto no meio
ambiente. Para mais informagoes,

O%

@ .
contacte por favor asgutoridades
locais ou regionais. %
Consulte o seu revendedorgeal ou o
centro de recolha de lixo séli%@dﬁa
sua drea para saber como elimarg,
seu produto. %%

L 2.

Antes de eliminar o produto, cortea &,
ficha do cabo de alimentagdo de e
inutilize o trinco da porta (se existir)
para evitar condigOes perigosas para
as criangas.

Eliminacao do material da

embalagem

e (s materiais da embalagem sao
perigosos para as criangas.
Mantenha 0s materiais no lugar
seguro fora do alcance das
criangas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-o0s de acordo
com as instrugdes de lixo
reciclado. Nao os elimine com o
lixo doméstico normal.

7/PT



# Informacéo geral

_—_—J&Qf

Visao geral

1 Zona de cozedura por indugéo
2 Grampo de montagem

Especificacoes técnicas
Voltagem/frequéncia

Constimo fotal de energia

Fusivel

Tipode cabo/ seecin
Comprimento do cabo

DimensBes externas (altura / largura / profundidade
Dimensbes ua Instalacho Harguia / profundidage
Queimadores

Esaijerdn aspirs

Dimensdo

Potencia

Esquerdo frontal

Dimensao

Poténcia

Ditelto frontal

Dimensdo

Polencis

Direito traseiro

Dimensag

Poténcia

3 Superficie de vitroceramica
4 Tampa base

220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
max 200 W

min. 16 Ax2/32A
HOSW EG 5 x 1 5 mm
max.2m

55 mm/580 mm/510 mm
560 nu490 mm

Zona de cozedura por inducao
180 mm

20002300 W

Zona de cozedura por indugdo
180 mm

2000/2300W

Zona de cozedura por induglo
145mm

1600/1800W

Zona de cozedura por indugao
210 mm

2000/2300 W

s especificagdes técnicas poderdo ser
alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

s figuras neste manual sdo esquematicas
e poderao ndo corresponder exactamente
20 seu produto.

8/PT

Os valores apresentados nos rétulos do
produto ou na documentagéo que o
lacompanha sdo obtidos em condigBes de
laboratdrio de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigdes
ambientais e operacionais do produto, estes
valores poderdo variar.




K Instalacio

0O produto deve ser instalado por pessoal
qualificado, conforme os regulamentos vigentes.
Caso contrario, a garantia ficard sem efeito. O
fabricante ndo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados por
pessoas ndo autorizadas e pode invalidar a
garantia.
preparagdo dolocal € a instalago
eléctrica e de gds para o produto € da
responsabilidade do cliente.

l PERIGO:

0 produto deverd ser instalado de acordo
com todas as normas locais sobre
equipamentos a gds e/ou eléctricos.

[ PERIGO:

Antes da instalacéo, verifique
visualmente se o0 produto possui algum
defeito. Se tal for 0 caso, ndo permita a
sua instalacéo.

Os produtos danificados provocam riscos
para a sua seguranga.

0)
@)
%,

%

~ y - 7

Instalacao prévia %,

A placa esta concebida para instala¢&g numa

bancada de trabalho disponivel comerci@mente.

Deve ser deixada uma distancia de segura%

entre 0 equipamento e as paredes e moveis. %

figura (valores em mm). 2.

e Também pode ser usado numa posicao livre. @é

. T T Q
Deixe uma distancia minima de 750 mm
acima da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do
fogdo, observe as instrugdes do fabricante
do exaustor relacionadas com a altura da
instalagéo (min. 650 mm)

e Remova 0s materiais de embalagem e os
bloqueios de transporte.

e Assuperficies, os laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e Abancada de trabalho deve estar alinhada
e fixada horizontalmente.

e  (orte a abertura para a placa na bancada
de trabalho, conforme as dimensdes da

9/PT



Instalacao e ligacao
e (O produto deverd ser instalado de acordo
com todas as normas locais sobre
equipamentos a gas e/ou eléctricos.
N&o instale a placa em locais com pontas
ou cantos pontiagudos.

Ha risco de rachar a superficie
vitroceramica!

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma saida/linha de terra,
protegida por um fusivel com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tabela
"especificactes técnicas". A instalagdo a terra
deve ser realizada por um electricista qualificado,

a0 usar o produto com ou sem um transformador.

A nossa empresa ndo se responsabilizara por
quaisquer danos originados pelo uso do produto
sem uma instalagéo de terra, de acordo com 0s
regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa
qualificada e autorizada. O periodo de
garantia do produto inicia-se apenas
apos a instalagéo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado
por danos oriundos de procedimentos
realizados por pessoas ndo autorizadas.

l \_ PERIGO:

0 cabo eléctrico ndo deve ser
prensado, obstruido ou comprimido ou
ficar em contacto com as partes
quentes do produto.

Um cabo danificado deve ser substituido po
um electricista qualificado. Caso contrério,

ha risco de choque eléctrico, curto-circuito
ou incéndio!

e Aligagao deve cumprir com 0s
regulamentos nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na
placa de caracteristicas do produto. A placa
de caracteristicas estd no compartimento
traseiro do produto.

10/PT
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e (Ocabode allmenta 0 seu produto deve
cumprir com 0s valoresQia abela
"Technical specifications” (Eggemflcagoes
técnicas).

PERIGO: ”77/

Antes de iniciar qualquer trabalho ﬁb
instalagéo eléctrica, desligue o produ%‘é
da corrente eléctrica. 2.
Hé risco de choque eléctrico! @6

Ligar o cabo de alimentacéao

1. Se ndo for possivel desligar todos 0s polos
na alimentagdo eléctrica, devera ser ligada
uma unidade de interrupgéo de energia com,
pelo menos, 3 mm de espaco (fusiveis,
interruptores de seguranga, interruptores) e
todos o0s polos desta interrupcdo de energia
deverdo estar adjacentes (ndo acima) ao
produto de acordo com as directivas IEE. O
ndo cumprimento destas instrugges, podera
resultar em problemas de funcionamento e

_ nainvalidacdo da garantia do produto.

E recomendada uma protecgédo adicional através

de um interruptor de circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

[2N AC 380-415 V] [ANAC 220-240 V]

2. Para ligagdo monofésica, ligue os fios
como indicado a sequir:
Fio castanho/preto = L (Fase)
Fio azul/cinza =N (Neutro)I
e Fio verde/amarelo = (E) = (Terra)
3. Para ligagdo bifésica, ligue os fios como
indicado a sequir:
Fio castanho = L1 (Fase 1)



e  Fiopreto = L2 (Fase 2)

e Fioazul/cinza =N (Neutro)l

e Fio verde/amarelo = (E) = (Terra)
Instalar o produto

Py e for possivel tocar o fundo do produto
isto estar instalado sonre uma gaveta, esta
seccAo deverd ser coberta com uma placa
de madeira.

* min. 70 mm %
Se houver uma prancha por debaixo: 2.

1 min. 30 mm

Quando instalar a placa sobre um armério,

deverd instalar uma prateleira a fim de

separar 0 armdrio da placa, conforme
ilustrado na imagem acima Tal ndo sera

necessario quando instalar sobre um forno
incorporado.

Se houver um forno por debaixo:
I} 7

L/{/

70_ mm

E necessario deixar uma abertura de ventilagao
de um minimo de 180 cm (mm?)2 na sec¢ao
traseira do movel, coforme ilustrado na seguinte
figura.

* min.

b min. 70 mm

Durante a instalagdo da sua placa de indugao,

coloque o produto paralelo a superficie de

instalagéo. Aplique também a junta de
estanqueidade as partes da placa que entram
em contacto com a bancada, conforme descrito
abaixo, para evitar que entre qualquer liquido
entre o produto e a bancada.

1. Prepare a superficie do balcdo como
mostrado na figura.

2. Aplique a junta de estanqueidade fornecida
com o produto nos rebordos do
compartimento inferior da placa que ficam
em contacto com a bancada com ilustrado

fi

3. Centre o produto na bancada.

4. Usar os grampos de instalagao que prendem
a placa encaixando-0s nos orificios
existentes no compartimento inferior.

11/PT
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Fazer ligacGes a di %,S orificios ndo &
uma prética aconselhdversm termos de

Seguranga uma vez que pcﬁ%g%lﬁcar 0

sistema de gés e de electrici

”

Verificagao final ‘L

1. Introduza a ficha do cabo de alimentag
1 Placa tomada e ligue o fusivel do produto. @)6
2 Grampo de instalago 2. Verifique as fungdes. 73
3 Bancada Eliminagdo do produto velho G
» Vista traseira (orificios de ligagdo) e Guarde a caixa original do produto e

transporte nela o produto. Siga as
instrucdes expressas na caixa. Se nao tiver
a caixa original, embrulhe o produto em
plastico de bolha ou cartdo grosso e passe
fita adsesiva para o prender firmemente.
erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.

12/PT



P Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informag@es seguintes ajuda-lo(a)-ao a utilizar

0 Seu equipamento de uma forma ecoldgica e a

poupar energia:

e Descongele os pratos congelados antes de
0s cozinhar.

e tilize panelas/tachos com tampas para
cozinhar. Se estiver sem tampa, 0 consumo
de energia pode aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que seja apropriado
a0 tamanho do fundo do tacho a ser usado.
Escolha sempre o tamanho correcto do
tacho para os seus cozinhados. Tachos
maiores exigem mais energia.

e  Preste atengdo para usar tachos de fundo
plano ao cozinhar com placas eléctricas.
Tachos com fundo fino oferecerdo uma
melhor condugéo do calor. Pode poupar até
1/3 de electricidade.

0)
@)
7

%

As panelas e tachos devenfcser compativeis
com as zonas de cozedura. do das
panelas ou tachos deve ser mef%zgo que a
placa de aguecimento. &
Mantenha as zonas de cozedura e o fu

dos tachos limpos. A sujidade diminuird a 60
condugéo de calor entre a zona de cozedura “® %
e o fundo do tacho. Q

Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por
alguns detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pés de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

—_

Remova todos os materiais de embalagem.
Limpe as superficies da unidade com um
pano huimido ou esponja e seque com um
pano.
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B Como utilizar a placa

Informacoes gerais sobre a
cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
6 panela com 6leo. Nao deixe a placa
sem supervisdo quando aquecer dleo.

Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com 4gua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano himido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo e
chame 0s bombeiros.

e Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem
e coloque-os delicadamente no dleo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

Nao cubra o tacho quando usar 6leo quente.
Coloque os tachos e panelas de forma que
as suas pegas ndo saiam da placa, para
prevenir 0 seu aquecimento. N&o use

tachos desnivelados ou que possam
escorregar com facilidade na placa.

e N3o coloque tachos e panelas vazias nas
zonas de cozedura gue estejam ligadas.
Poderao ficar danificadas.

e Operar uma zona de cozedura sem um
tacho ou panela sobre a mesma causara
danos ao produto. Desligue as zonas de
cozedura apds a mesma estar concluida.

e Ja que a superficie do produto pode ficar
quente, ndo coloque recipientes de plastico
ou aluminio sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem
para guardar os alimentos.

e Use somente panelas ou tachos com o
fundo plano.

e  (Coloque a quantidade apropriada de
alimentos nas panelas ou tachos. Assim,
ndo terd que fazer qualquer limpeza
desnecessdria pelos pratos terem
derramado.
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Nao pouse as tampas das fanelas ou
tachos nas zonas de cozedurd.

Coloque as panelas na zona de dura de
forma que fiquem centradas. Quandézguiser
mover a panela para outra zona de %%
cozedura, levante-a e coloque-a na zona%’éo
cozedura, ao invés de arrastar.

Seleccdo da panela

e Asuperficie de vitroceramica € resistente ao
calor e ndo € afectada por grandes
diferengas de temperatura.

e Ndo use a superficie de vitroceramcia como
local de armazenamento ou tabua de corte.

e Use apenas tachos e panelas com 0s
fundos planos. As extremidades
pontiagudas fazem riscos na superficie.

/~
/‘@6
(4

Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

N&o use tachos com

fundos concavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Para placas de indugéo, use apenas tachos
apropriados para a cozedura por indugéo.
Teste da panela

Use o0s seguintes métodos para testar se a sua

panela é compativel com a placa de indugéo ou

nao.

1. Asuapanela é compativel se o fundo
prender um iman.

2. Asuapanela é compativel se"=" nao
piscar quando colocar a sua panela na zona
de cozedura e iniciar a placa.

Pode usar panelas de ago inoxidavel, teflon ou

aluminio com fundo magnético especial que

contenha etiquetas ou avisos a indicar que a



panela é compativel com a cozedura por indugao.

N&o se deve usar tachos e panelas de
vitroceramica e panelas de aco inoxiddvel com
fundo de aluminio ndo-magnético.

Sistema de reconhecimento-centralizacao
da panela

Na cozedura por indugéo, apenas a drea coberta
pelo tacho na zona de cozedura correspondente
¢ energizado. O fundo do tacho € reconhecido
pela sistema e apenas essa area é
automaticamente aquecida. A cozedura é
interrompida se 0 tacho a cozer for levantado da
zona de cozedura durante a mesma. A zona de
cozedura seleccionada e o simbolo "= pisca
alternadamente.

Use seguro

Nao seleccione niveis altos de aquecimento
guando nao utilizar uma panela nao-aderente
(teflon) sem 6leo ou com muito pouco dleo.

O%
7

N&o coloque itens de metabtais como garfos,
facas ou tampas de panela s@b;e asua placa, ja
que podem aquecer. ©

Nunca use folha de aluminio para edura.
Nunca cologue alimentos envolvidos efzfolha de
aluminio dentro da zona de cozedura. %,

Se houver algum forno sob a sua placa eoé; 3
ele estiver em funcionamento, 0s sensores o,/
da placa podem diminuir o nivel de Qé

cozedura ou desligar o forno. e

Quando a placa esta em funcionamento,
mantenha os itens com propriedades
magnéticas, tais como cartdes de crédito ou
cassetes, longe da placa.

Seleccionar a zona de cozedura apropriada ao tacho
Zona de cozedura larga Zona de cozedura normal Zona de cozedura pequena
@ 28cm g 18 cm g 14,5cm
@ 21cm
Zona de cozedura larga Zona de cozedura normal Zona de cozedura pequena
e  Ajusta-se automaticamente a e  Ajusta-se e Usada para cozinhados
panela. automaticamente a lentos (molhos,
Distribui perfeitamente o calor. panela. cremes)
Providencia uma perfeita e Distribui perfeitamente | ®  Usada para preparar
distribui¢do do calor. Usada para o calor. pequenas porgdes ou
cozinhar pratos, tais como crepes | e Providencia uma porgOes baseadas no
largos ou peixes grandes rara ou perfeita distribuigdo do numero de pessoas.
muito raramente. calor. Usada para
todos os tipos de
cozedura.
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Usar as placas

l PERIGO:
N&o deixe cair qualquer objecto na

placa. Mesmo pequenos objectos,
como saleiros, podem danificar a placa.
Nao use placas com rachaduras. A &gua
pode escorrer através dessas rachaduras e
provocar curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por|
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.

Painel de controlo

GR-2d
l

Especificagbes

Tecla On / Off

Ajuste da temperatura/Aumentar
temporizador

Ajuste da temperatura/Diminuir
temporizador

Bloqueio das teclas

Activar/desactivar temporizador

Tecla de selecgdo da zona de
cozedura da esquerda frontal
Tecla de selecco da zona de
cozedura da esquerda traseira
Tecla de selecco da zona de
cozedura da direita traseira
Tecla de selecco da zona de
cozedura da direita frontal

bl o 5 P O @0

Os graficos e figuras sdo apenas para fins
de informag@o. Os visores e as fungdes
reais poderdo variar de acordo com o
modelo da sua placa.
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Este produto é conto 0 através de um
painel de controlo digit da operagéo
que efectuar no painel de rolo digital
serd confirmada por um sinal audivel.
%‘%
) )
Mantenha sempre o painel de controlo 0{9
limpo e seco. Ter uma superficie sujae
himida pode causar problemas nas fungtes

Ligar a placa

1. Togue no botdo "D no painel de controlo.
0O icone "0" aparece em todos os visores da
zona de cozedura.

Se nenhuma operacéo for realizada
dentro de 20 segundos, a placa voltara
lautomaticamente para o modo de
standby.

Desligar a placa.
1. Togue no botdo "D no painel de controlo.
A placa desligar-se-4 e voltard para 0 modo
Stand-by.
0 simbolo"H" ou "h" que aparecem no
isor da zona de cozedura indicam que
2 zona de cozedura continua quente.
N&o toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual
0 simbolo "H" que aparece no visor que aparece
na zona de cozedura indica que a placa continua
quente e podera ser usada para manter quente
uma pequena quantidade de alimentos. Este
simbolo mudara em breve para o simbolo "h"
significando menos quente.
Quando é desligada a alimentago eléctrica,
o indicador de calor residual ndo acenderd ¢
ndo avisard o utilizador sobre as zonas de
cozedura guentes.




Ligar as zonas de cozedura

1. Toque no botdo O para ligar a placa.
2. Toque no botdo de selecgédo da zona de
cozedura que pretende ligar.
0 simbolo "0" aparece no visor da zona de
cozedura e 0 respectivo visor fica mais brilhante.
e nenhuma operagdo for realizada

dentro de 20 segundos, a placa voltara
lautomaticamente para 0 modo de
standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Toque nas teclas @ ou @ para ajustar o
nivel da temperatura para um valor entre "1" e
II9II OU II9II e II1 II'
Deigar as zonas de cozedura:
Uma zona de cozedura pode ser desligada de 3
maneiras diferentes:
1. Colocando o nivel da temperatura em
IIOII
Pode desligar a zona de cozedura descendo
o nivel da temperatura para o nivel "0".
2. Tocando no simbolo da zona de cozedura

correspondente " On__]" durante um certo
periodo de tempo
Ligue a zona de cozedura premindo o

simbolo correspondente P__] por um certo
periodo de tempo para diminuir o valor da
temperatura para "0".

3. Usando o desligamento através da opgao
do temporizador para a zona de cozedura
pretendida
Decorrido 0 tempo, o temporizador
desligard a zona de cozedura que lhe estd
atribuida. "0" ou "00" aparecerao no visor
correspondente.

O

Decorrido 0 tempo %?,ouwdo um alarme.
Toque em qualquer bo palnel de
controlo para silenciar 0 a

Alta Poténcia (Booster) %

Para aquecimento rdpido, pode utiliza mi ¢éo

“P". No entanto, esta fungdo néo € recomedada

para cozinhar durante muito tempo. A funga G%

'booster' poderd ndo estar disponivel em todas Q.

as zonas de cozedura. S

Ligar a Alta Poténcia (Booster): e

1. Toque no botao "(Or para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura pretendida

tocando nos botes de selecgdo da zona de
cozedura.

3. Toque na tecla @ ou @ primeiro para

chegar no nivel"9",

D&

O

D o

4. Quando a zona de cozedura estiver no nivel

"9" toque na tecla @ uma vez para
definir a temperatura da zona de cozedura
para "P".

Desligar a Alta Poténcia (Booster):

e Para desactivar a fungéo Booster, toque em

@ e defina a temperatura para o nivel
llgll.

As zonas de cozedura desactivam o booster
e continuam a funcionar no nivel "9".

e Pode diminuir o nivel da temperatura
tocando em @ ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura para "0".

Bloqueio das teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para evitar

mudar as fungdes por engano quando a placa

esta em funcionamento.

Activar o bloqueio das teclas

1. Togue no botdo "(Dr para ligar a placa.
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2. Toque simultaneamente nas teclas "\ " e
OLJ para activar o blogueio de teclas.
\ys

&2

» O blogqueio d
no simbolo EI acendera.

e desligar as placas quando as teclas
estiverem bloqueadas, o blogueio de teclas
sera activado da proxima vez que ligar
novamente a placa. O bloqueio de teclas
deve ser desactivado a fim de possibilitar o
funcionamento da placa.

Desactivar o bloqueio das teclas
1. Quando o blogueio de teclas estiver activo,

toque simultaneamente nas teclas @ e
IIOQII
» O blogueio de teclas serd desactivado € 0
()
ponto no simbolo desaparecerd.
Bloqueio para criangas
Pode proteger a placa de ser funcionada
acidentalmente, para impedir as criangas de ligar
a zona de cozedura. O blogueio para criangas SO
pode ser activado e desactivado no modo de
standby.
Activar o bloqueio para criancas
1. Toque no botdo " para ligar a placa.
2. Toque simultaneamente nas teclas "= e
@ apos o sinal de “bip” @ para activar
0 blogueio para criangas.
» O blogueio para criangas serd activado e o

simbolo "L"aparece em todos 0s visores da zona
de cozedura.
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Desactivar o bloqueio para criancas @é
1. Quando o blogueio de teclas estiver activo,
toque no botao " para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas @ e

@ apds o sinal de “bip” "\Z" para
desactivar o blogueio para criangas.
» O bloqueio para criangas serd desactivado e o
simbolo "L" desaparece em todos 0s visores da
zona de cozedura.

Funcéo do temporizador

Esta funcéo facilita-lhe a cozedura. Nao sera
necessario ter conta no forno durante todo o
periodo de cozedura. A zona de cozedura sera
automaticamente desligada no fim do tempo que
seleccionou.

Activar o temporizador

1. Togue no botdo "Dr para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura pretendida
tocando nos botbes de seleccao da zona de
cozedura.

3. Toque nas teclas @ ou @ para definir
0 nivel de temperatura pretendido.

4. Togue no botdo @ para ligar o
temporizador.

0 simbolo "00" acendera no visor do

temporizador e 0 ponto decimal aparecerd no

visor da zona de cozedura seleccionada.



Os visores da zona de cozedura traseira
direita e esquerda servem como visor
ido temporizador quando 0 mesmo esta
activo.

5. Toque nas teclas @ ou @ para definir
0 0 tempo pretendido.

0 temporizador deverd apenas ser ajustado
para as zonas de cozedura ja em uso.

Repita 0s procedimentos anteriores para
outras zonas de cozedura para as quais
pretende ajustar o temporizador.

ION®]

0 temporizador ndo pode ser ajustado a ndo
ser que a zona de cozedura € 0 valor da
emperatura para a zona de cozedura sejam
seleccionados.

E

Quando a zona de cozedura para a qual foi
justado um temporizador for seleccionada,
podera ver o tempo restante tocando

novamente na tecla "

[

Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver terminado, a placa
desligard automaticamente e produzird um sinal
de aviso audivel,

Prima qualquer tecla para silenciar o aviso
S0Noro.

Desligar os temporizadores mais cedo

Se desligar o temporizador mais cedo, a placa

continuara a funcionar a temperatura ajustada

até que seja desligada.

1. Seleccione a zona de cozedura que pretende
desligar.

¢
%
2. Toque no botéo !

' ligar o
temporizador. %

3. Até que "00" aparega no ec@;go

temporizador, toque em "
valor para "00".

Aluz em forma de ponto no visor da respe

zona de cozedura apaga-se completamente @%

apos ter piscado por um certo periodo de tempo Offe

e 0 temporizador é cancelado. 6@

Usar as zonas de cozedura por indugéo de
forma segura e eficiente

Principios do funcionamento: A placa de
inducéo aquece directamente o tacho de
cozedura, como uma caracteristica dos seus
principios de funcionamento. Por isso, sdo varias
as vantagens quando comprada a outros tipos.
Ela funciona com mais eficiéncia e a superficie
da placa ndo aquece.

A placa de indugéo esta equipada com sistemas
superiores de seguranga, que oferecer-lhe-ao
uma maxima seguranca na utilizacao.

sua placa pode ser equipada com zonas
de cozedura por indug&o com um diametro
de 145, 180 e 210-280, dependendo do
modelo. Com a caracteristica da indugAo,
cada zona de cozedura detecta cada tacho
colocado sobre ela. A energia acumula-se
apenas onde o tacho contacta com a zona
de cozedura e por isso, & conseguido um
consumo minimo de energia.

efinir o

Restrigdes no tempo de funcionamento

0 controlo da placa ¢ equipado com um limite do
tempo de funcionamento. Quando uma ou mais
zonas de cozedura sdo deixadas ligadas, a zona
de cozedura serd automaticamemte desligada
apGs um certo periodo de tempo (ver Tabela-1).
Se houver um temporizador atribuido a zona de
cozedura, o visor do temporizador também
desligara mais tarde.

0 limite do tempo de funcionamento depende do
nivel de temperatura seleccionado. O tempo
maximo de funcionamento é aplicado ao nivel de
temperatura.

A zona de cozedura pode ser reiniciada pelo
utilizador apds ter sido desligada
automaticamente como descrito acima.
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Tabela-1: Limites no tempo de funcionamento

Nivel de temperatura | Limite do tempo de
funcionamento - hora
s v

*) A placa descera para o nivel 9 apds 5 minutos

Proteccgéo contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com sensores que

asseguram a protecgao contra o

sobreaquecimento. Deve ser observado 0

seguinte em caso de sobreaguecimento:

e Azona de cozedura activa deve ser
desligada.

e 0O nivel de selecgdo deve cair. Contudo, esta
condigao pode ndo ser vista no indicador.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um sistema de
seguranga contra derrames Se houver qualquer
derrame que respingue no painel de controlo, 0
sistema cortard imediatamente a ligagéo
eléctrica e desligard a sua placa. O aviso "F"
aparece no visor durante este periodo.
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Ajuste preciso da potéﬁ@

A placa de indugéo reage im@(}f'/atamente aos
comandos, como uma caracterf dos seus
principios de funcionamento. Ela alféga os
ajustes de poténcia muito rapidameﬁ%ﬁor iSS0,
pode impedir um derrame (de leite, égua),‘
mesmo que esteja proximo disso. Oé%

Ruidos de funcionamento %,
Podem aparecer alguns ruidos na placa de Qé
inducdo. Esses sons sdo normais € fazem parte ©
da cozedura por indugéo.
e (s ruidos tornam-se mais proeminentes em
niveis altos de temperatura.
Aliga da panela pode causar ruidos.
Em niveis baixos, um som regular de
ligado/desligado pode ser ouvido por causa
dos principios de funcionamento.
e Pode ser ouvido um ruido de aquecer uma
panela vazia. Ao colocar dgua ou alimento
dentro dela, 0 som desaparece.
e Pode ser ouvido o ruido da ventoinha que
arrefece 0 sistema eléctrico.

Se a superficie do painel de controlo digital
or exposto a vapor intenso, todo o sistema
de controlo pode ficar desactivado e emitir
um sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de controlo
digital limpa. Um funcionamento incorrecto
poderd ser observado.




%,

2

[} Manutenczo e cuidados %y

~ - 7

Informacbes gerais %,

A vida ultil do produto sera egtgndlda e 0s N0 use limpadores a vapor paf?ﬁ?ﬂ;)ar o

problemas_ frequentes diminuirdo se o produto for aparelho, j que podem provocar U ..

limpo em intervalos regulares. ichoque eléctrico. e
PERIGO: ; e’
Desligue o produto da corrente lep::Tr.a p!aca A O/”@
eléctrica antes de iniciar as tarefas de Superficies vitroceramicas G

limpeza e manutengéo.
Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:

Deixe que o produto arrefeca antes de
0 limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e Limpe totaimente o produto a cada
utilizagdo. Desta forma, sera possivel
remover mais facilmente os residuos da
cozedura, evitando assim que estes se
queimem da proxima vez que 0
equipamento for utilizado.

e N&o é necessario qualquer agente especial
de limpeza para limpar o produto. Para
limpar o produto, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja
macia e Seque-0 Com um pano Seco.

e Ap6s a limpeza, verifique sempre se
qualquer excesso de liquido foi
completamente limpo e remova
imediatamente qualquer derrame.

¢ N&o use agentes de limpeza que contém
acido ou cloro para limpar as superficies de
inox e a pega de aco inoxidavel. Use um
pano macio com liquido detergente (ndo
abrasivo) para limpar estas partes e procure
passar 0 pano apenas numa direccao.

superficie pode ficar danificada por
alguns detergentes ou materiais de limpeza.
Nao use detergentes ou cremes/pos de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Limpe a superficie vitroceramica usando uma
peca de pano humedecida em agua fria, de
forma a ndo deixar qualquer agente de limpeza
sobre ela. Depois passe um pano Seco e macio.
Os residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica quando usar a placa pela préxima
Vez.

0Os residuos secos na superficie de vitroceramica
ndo devem, em circunstancia alguma, ser
raspados com laminas em gancho, palha de ago
ou instrumentos semelhantes.

Remova as nodoas de célcio (nddoas amarelas)
com pequenas quantidades de agentes
descalcificantes tais como vinagre ou sumo de
limdo. Também pode usar produtos apropriados
disponiveis no mercado.

Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até
que sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a
superficie da placa com mum pano humido.

Os alimentos a base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefeca. Caso contrdrio, a superficie de
vitroceramcia podera ficar
irremediavelmente danificada.

Com o tempo, pode ocorrer um uma ligeira
descoloragdo nos revestimentos ou outras
superficies. Isto ndo afectard o funcionamento do
produto.

Descoloragdo e manchas na superficie
vitroceramcia € uma condicao normal e ndo um
defeito.
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Resolucéo de problemas

Quando as partes metalicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>/2 S0 NA0 €
___________________ umaavar@.
0 produto nao funciona,
e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de @; 6
fusivels. Se necessario, substitua-os ou recoloque-os.
0 produto ndo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha. @6
Se 0 visor ndo acender quando liga de novo a placa. >>>Desligue o equipamento no
interruptor do circuito. Espere 20 segundos e depois volte a liga-lo.
A protecgdo contra sobreaguecimento estd activa. >>> Deixe que a Sua placa arrefega.
0 tach'% de cozedura ndo € apropriado. >>> Verifique o seu tacho.
e Nao pousou o tacho na zona de cozedura activa. >>> Verifique se hd um tacho na zona de
cozedura activa.
e (0 seu tacho ndo é compativel com a cozedura por indugdo. >>> Verifique se 0 seu tacho de
cozedura é compativel com a placa de indugdo.
e (tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho nao é
larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura suficiente e
centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.
® O tacho de cozedura ou a zona de cozedura esta sobreaquecida. >>> Deixe que arrefegam.

de p do. >>>
Tem que definir um novo tempo de cozedura ou terminar a cozedura.
e A protecgao contra sobreaquemmento estd activa. >>> Deixe que a sua placa arrefeca.

>>> Remova 0 objecto do painel.

p

e 0 seu tacho ndo é compativel com a cozedura por indugdo. >>> Verifique se 0 seu tacho de
cozedura é compativel com a placa de indugdo.

e (tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho nao é
larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura suficiente e
centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.

Consulte o0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu o
produto se ndo puder resolver 0s
problemas, embora tenha seguido as
instrucdes desta sec¢ao. Nunca tente
reparar um produto defeituoso por conta
propria.
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Estimado cliente:
Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultadés de este
producto fabricado con materiales de alta calidad y la méds avanzada tecnologia. Por lo tanto, le r 0S
que lea detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acomparia antes de utilizar 6
producto y los guarde para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el O/,@
manual del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario. ~6®
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias
entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacidn de los simbolos
Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Lea este manual en primer lugar.

Informacidn importante 0 consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies calientes.

B B B B E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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H Instrucciones y advertencias importantes para i%gundad y
el medio ambiente %

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.
Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los ninos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

¢ Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles dafos derivados de la
realizacion de los citados
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procedimientos por part

personas no autorizadas, 4
pudiendo declarar nula la gara

Antes de la instalacion, lea la Of/@
instrucciones detenidamente. %
No utilice el producto si presenta

algun defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos

de funcion del producto después

de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compariia
no se hara responsable de ningun
dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.



Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de dafios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

0)
@)
K
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Seguridad del prodiicto
[ ]

El aparato y sus pigzgs accesibles
alcanzan temperaturas“levadas
durante el uso. Procure ntgcar
las partes calientes. Mantengz,,
alejados a los nifios menores d(%o
afos a no ser que los someta a f’@é
vigilancia continua. e
Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.
No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Desatender alimentos que se
estén friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria ]
provocarse un incendio. JAMAS
trate de extinguir un incendio con
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agua; en vez de eso, apague el
aparato y cubra las llamas con
una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

e Peligro de incendio: No coloque
objetos sobre las superficies de
coccion.

e Sila superficie estuviera
agrietada, apague el aparato para
evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

e Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

¢ No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse.

e [l aparato no esta disefiado para
Su manejo a través de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

e [a presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

e |os calientaplatos disponen de
tecnologia de induccion. Su placa
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de induccion Ie%@gpitiré ahorrar
tiempo y dinero. U ﬁzgla siempre
con recipientes adecuaqos para
la coccion por induccion, e o
contrario los calientaplatos nez,,
funcionaran. Vea Informacion %O
general sobre la coccion de /”@6
alimentos, pdg. 14, seleccion de ”
los recipientes.
Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina 0 marcapasos.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta darios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domestico. No esta
permitido su uso comercial.

Este electrodomeéstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No debe
utilizarse para ningun otro
proposito, por ejemplo para
caldear una estancia

El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios



derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los niios

e |as piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
ninos pequenos alejados.

e [ 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos y de gas
son peligrosos para 10s nifnos.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

Eliminacion del aparato

Deshdgase del aparato de forma
respetuosa con el medio ambiente.
Este aparato cuenta con el simbolo

de la clasificacion selectiva para los
Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (WEEE). En consecuencia,

O%
2
el aparato debe martgjarse de
acuerdo con la Directivazkuropea
2002/96/EC, que garantiz& gl minimo
impacto ambiental en caso d
C . L.
reciclaje o desmantelamiento. SI%;,
desea mas informacion, pongase ef%o
contacto con las autoridades locales
0 regionales de su zona.
Solicite a su proveedor local o al
centro de recogida de residuos
solidos de su zona las instrucciones
sobre como eliminar su producto.
Antes de deshacerse del producto,
corte el cable de alimentacion e
inutilice el cierre de la puerta (si
estuviera presente) para evitar
riesgos para los ninos.
Eliminacion del material de
embalaje
e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los ninos. Guarde
los materiales de embalaje en un
lugar seguro y lejos del alcance
de los nifos. Los materiales de
embalaje del aparato se han
fabricado con materiales
reciclables. Deshdgase de ellos
de forma adecuada y clasifiquelos
segun las instrucciones para el
reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domeésticos normales.

7/ES
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Binformacion general %%,
7

Resumen

1 Plancha de coccién por induccién
2 Abrazadera de montaje

Especificaciones técnicas
Voltaje/frecuencia
Consumo energetics tonl
Fusible
Tipode cable fseccion
Longitud del cable
Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad
Dimensiones de instalacion anchira/prolindidad
Quemadores
Trasers ingileron
Dimensiones
Polencia
Frontal izquierda
Dimensionss
Potencia
Frontal derechs
Dimensiones
Polencis
Trasera derecha
Dimensiones
Potencia
Las especificaciones técnicas pueden

cambiar sin previo aviso con el fin de
mejorar la calidad del producto.

Las ilustraciones presentes en el manual
son esquematicas y es posible que no se
correspondan exactamente con su
producto.

Superficie vitrocerdmica
Cubierta base

220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

max (20 W

min. 16 Ax2/32A
HIBW EG 5y | 5mm
max. 2 m

55 mm/580 mm/510 mm
560 nu490 mm

Plancha de coccitn por inducclon
180 mm

20002300 W

Plancha de cocci6n por induccién
180 mm

2000/2300W

Plancha de coccion per induceion
145mm

1600ABODW

Plancha de cocci6n por induccién
210 mm

2000/2300 W

Los valores que se indican en las etiquetas
de los productos o en la documentacion que
los acompafia se obtienen en condiciones
de laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos valores
pueden variar en funcién de las condiciones
de funcionamiento y entorno del aparato.
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de
una persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados
de la realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.

La preparacidn de la ubicacidn y de las

instalaciones de gas y electricidad son

responsabilidad del cliente.

l PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas y
electricidad.

l PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion,
compruebe visualmente si el aparato
presenta alguna anomalia. Si fuese el
caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

* min.

0)
@)
%,

%

Antes de la instalacion ’Oo,
La placa ha sido disefiada para su irféfalacion
sobre una encimera comercial. Es preci$g,dejar
una distancia de seguridad entre el aparat®las
paredes de la cocina y los muebles. Vea la %6
ilustracion (valores en mm). 2.
e También puede colocarse en posicion @é@
vertical sin nada a los lados. Deje una
distancia minima de 750 mm por encima de
la superficie de la placa.
e (%) Sivaainstalar una campana extractora
sobre la cocina, consulte las instrucciones
de instalacion del fabricante de la campana
para obtener informacion sobre |a altura de
instalacion (min. 650 mm).
e  Retire los materiales de embalaje y los
bloqueos de transporte.
e |as superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser resistentes al
calor (100 °C como minimo).
e |aencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.
e (Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la instalacion
de la placa.
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Instalacion y conexion
e Lainstalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gasy
glectricidad.
No instale el horno en lugares con aristas
cortantes o esquinas.

Existe el riesgo de rotura de la superficie
vitroceramica.

Conexidn eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista
de toma de tierra y protegida por un fusible de
capacidad adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma
de tierra mientras utiliza el producto con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ningln dafio que pudiera
derivarse del uso del aparato sin una instalacion
de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red
eléctrica serd realizada exclusivamente
por un técnico cualificado. El periodo
de garantia del producto comienza sélo
tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacién de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas.

PELIGRO:

\ I cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en
contacto con piezas calientes del
producto.

Si el cable estd dafiado, deberd sustituirlo
un electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

O%
7y
de la placa de tipo arato. La placa de
tipo se encuentra en la @ag/;gsa trasera del

aparato. (o
El cable de corriente de su apargjo debe
cumplir con los valores recogidoS“ep la

"Tabla de especificaciones". .

PELIGRO: %,
Antes de iniciar cualquier trabajo sobre
la instalacion eléctrica, desconecte el
producto de la red de alimentacién
eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

N
¥
o{b
D

Conexion del cable de alimentacion

1.

En caso de que no sea posible desconectar
todos los polos en la fuente de suministro
eléctrico, deberd conectarse una unidad de
desconexion cuya separacion entre contactos
sea de 3 mm como minimo (fusibles,
interruptores de seguridad de linea,
contactores) y cuyos polos estén adyacentes
al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en
forma de disyuntor de corriente residual.
Si el aparato se acomparia de un cable:

[2N AC 380-415 V] [INAC 220-240 V]

e Laconexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

e |osdatos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse con los

10/ES

2. En caso de conexion monofésica, conecte

los hilos de la forma que se indica a
continuacion:
Cable marrén/negro = L (fase)



Cable azul/gris = N (Neutro)

Cable verde/amarillo = (E) _é_ (Tierra)
3. En caso de conexién bifasica, conecte los
hilos de la forma que se indica a
continuacion:

Cable marron = L1 (fase 1)

Cable negro = L2 (fase 2)

Cable azul/gris = N (Neutro) .

e (Cable verde/amarillo = (E) = (Tierra)
Instalacion del producto

i la parte inferior del aparato quedara al
descubierto y por lo tanto fuese posible
ocarla porque el aparato estd instalado
encima de un cajon, dicha seccion debera
cubrirse con una plancha de madera.

1 min. 30 mm

» Noivaainstalar la placa en un armario, s
preciso que cologue un estante para
separar la placa del armario, tal y como se
muestra en la ilustracion anterior. Esto no

es necesario cuando instale la placa sobre
un horno empotrado.

Si el horno se encuentra debajo:

70_ mm

Oo@
o 7
Es necesario dejar una a
un minimo de 180 cm? en |

ra de ventilacion de
e trasera del

* min. 70 mm
Si el consejo es el siguiente:

450~

* min.

b min. 70 mm

Durante la instalacion de la placa de induccion,

coloque el aparato en paralelo a la superficie de

instalacion. Ademds, cologue una junta de
sellado en las partes de la placa que estén en
contacto con la encimera tal y como se ha
explicado anteriormente con el fin de evitar que
los liquidos penetren a través de la separacion
entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y
como se muestra en la figura.

2. Aplique la junta de sellado suministrada junto
con el aparato a los bordes del alojamiento
inferior de la placa que estan en contacto
con la encimera, tal como se muestra en la
ilustracion.

. Centre el aparato en la encimera.

4. Fije la placa haciendo pasar las abrazaderas
de instalacion por los orificios del alojamiento
inferior.

11/ES
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min. 40 mm

Placa

Abrazadera de instalacion

Encimera

» Vista trasera (orificios de conexién)

w N =

Realizar conexmnes ferentes orificios no
les muy recomendable rmmos de
seguridad, ya que podria a@%r el sistema
de suministro eléctrico y de

Comprobacion final
1. Conecte el cable de alimentacion y ené?egda
el fusible del aparato. %
2. Compruebe las funciones. 9 o
Eliminacion del aparato G

Guarde la caja de cartdn original del aparato
y transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no
dispone de la caja de cartdn original,
envuelva el aparato en plastico de burbujas
0 carton grueso y sujételo con cinta
adhesiva.

« YCompruebe el aspecto general del aparato
con el fin de identificar posibles dafios

producidos durante el transporte.
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I Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio

ambiente y a ahorrar energia.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e  Utilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia se
multiplica por 4.

e Seleccione el quemador més adecuado
para el tamaiio de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamafio mas adecuado para
sus platos. Los recipientes mds grandes
requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del
calor. Puede reducir hasta un tercio el
€onsumo energético.

0)
@)
7

%

e | os recipientes deben ser cgpmpatibles con
las zonas de coccion. La bas los
recipientes no debe ser mas p:?%ﬂa que
el calientaplatos. P%

Mantenga limpias las zonas de coccion
bases de los recipientes de cocina. La
presencia de suciedad reducira la
conduccion de calor entre la zona de
coccion y la base del recipiente.

S
%,

/<
¢
%

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ningun objeto afilado.

N —

Retire todos los materiales de embalaje.
Pase un pafo humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque
con un trapo.
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i como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos
bien y depositelos con suavidad en el aceite
caliente. Asegurese de que los alimentos
congelados se hayan descongelado
completamente antes de freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que
Sus asas no queden situadas encima de la
placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.

e No cologue recipientes vacios en las zonas
de coccidn activas, ya que podrian dafiarse.

e Si utiliza las zonas de coccion sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafos. Apague las zonas de
coccion una vez completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no coloque sobre ella
recipientes de pldstico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber

quedado sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este
tipo de recipientes para conservar alimentos.

e tilice unicamente recipientes de base
plana.

e Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta
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forma evitara limpiezas innGogsarias por

rebosamiento.
No deposite las tapas de las ollas4,cazuelas
sobre las zonas de coccion. P%

Coloque las ollas de forma que queden 0é>
centradas en la zona de coccion. Cuando 60,
desee cambiar de zona de coccion un i
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccidn, en lugar de

deslizarlo.

Seleccidn del recipiente

e |asuperficie vitroceramica es resistente al
calor, y no se ve afectada por las grandes
diferencias de temperatura.

e No utilice la superficie vitrocerdmica como
almacén o como tabla de corte.

e Utilice tnicamente ollas y cazuelas con
bases mecanizadas. Los bordes angulados
pueden rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base céncava o
convexa.

Utilice Unicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.

Cuando cocine en la placa de induccién,

utilice Gnicamente recipientes aptos para la

coccion por induccion.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si

Su recipiente es compatible 0 no con la placa de

induccion.

1. Surecipiente es compatible si su base es
magnética.

2. Surecipiente es compatible si al colocarlo
sobre la zona de coccion y poner en marcha
la placa, el simbolo "*=" no parpadea.



Puede utilizar recipientes de acero, teflén o
aluminio con base magnética especial y cuya
etiqueta indique que son aptos para la coccion
por induccion. No utilice recipientes de vidrio,
ceramica y acero inoxidable con fondo de
aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfo-
que

En la coccion por induccion, solo se energiza el
area de la zona de coccion cubierta por el
recipiente. El sistema reconoce la base del
recipiente y Unicamente calienta el drea
correspondiente de forma automdtica. La
coccion se detiene si el recipiente de coccion se
retira de la zona de coccion durante el proceso.
El visor de la zona de coccion seleccionada y el
simbolo =" parpadean alternativamente.

O%
2

Seguridad en el uso OQR,
No seleccione niveles de ca
si va utilizar un recipiente antial
sin aceite 0 con muy poco aceite.
No deje objetos metdlicos tales com%?@edores
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, fa;g
podrian calentarse. N
Jamas utilice papel de aluminio para cocinar 60/
alimentos. Nunca deposite alimentos envueltos ¢ Q
en papel de aluminio en la zona de coccion.

iento elevados
ente (teflon)

N

Si tiene instalado un horno debajo de su
placa y estd en funcionamiento, los
sensores de la placa pueden reducir el nivel
de coccidn o apagar el horno.

Cuando la placa esta en funcionamiento,
mantenga los objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al recipiente

Zona de coccién grande Zona de coccion normal Zona de coccion pequefia
@28 cm g 18 cm @ 14,5cm
@ 21cm
Zona de coccién grande Zona de coccion normal Zona de coccion pequefia
e  Se ajusta automéaticamente al e Seajusta e Se utiliza para coccion
recipiente. automdticamente al a fuego lento (salsas,
e Distribuye la potencia de forma recipiente. cremas)
Optima. e Distribuye la potencia | ®  Se utiliza para preparar
e Distribuye perfectamente el calor. de forma optima. raciones pequefias o
Se utiliza para preparar platos tales | ®  Distribuye basadas en el nimero
como crepes grandes o pescados perfectamente el calor. de comensales.
de gran tamario poco hechos o Se utiliza para todo
muy poco hechos. tipo de cocciones.
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Uso de las placas

l PELIGRO:
No deje caer ningn objeto sobre la

placa. Incluso los objetos pequerios,
como por ejemplo un salero, pueden
dafarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar|
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. j. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el

riesgo de descarga eléctrica.

Panel de control

GRA

£

-

Especificaciones

Tecla de encendido/apagado
Ajuste de temperatura/Incremento
del temporizador

Ajuste de temperatura/Reduccion
del temporizador

Blogueo de teclas

Activacion/desactivacion del
temporizador

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera derecha

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal derecha

ol o B2 6P O 09

Las ilustraciones y las cifras tienen un
cardcter meramente informativo. Los

isores y funciones de su placa pueden
variar segun el modelo.
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Este aparato se coﬁ%@ediante un panel
de control téctil. Cada 0f¥kacion que
lefectue a través del panel @g.control tactil

serd confirmada mediante und sgfial
aclstica.

A

%

S
Mantenga siempre el panel de control Iimpﬁﬁq
/~

seco. La presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie puede causar
problemas de funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla "@" del panel de control.
Los visores de todas las zonas de coccion
muestran el simbolo "0".

Si no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa
regresard automaticamente al modo en
espera.

Apagado de la placa
1. Toque la tecla "D del panel de control.
La placa se apagard y pasara al modo en espera.
El simbolo "H" 0 "h" que aparece en el
isor de la zona de coccién indica que
la zona de coccién esta aun caliente.
No toque las zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor de la zona
de coccion indica que dicha zona de coccion esta
aun caliente y puede utilizarse para mantener
calientes pequenias cantidades de alimentos.
Este simbolo se transformard al cabo de un
momento en el simbolo "h", que indica que el
calor ha disminuido.



i se produce un corte de la alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no
e encenderd y por tanto no advertird al
usuario de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Encendido de las zonas de coccion

1. Toque el botdn LO% para encender la placa.

2. Toque el botdn de seleccion de la zona de
coccion que desee entender.

El simbolo "0" aparece en el visor de la zona de

coccion vy el visor pertinente se ilumina con un

mayor brillo.

i no se realiza ninguna operacion en el
0 plazo de 20 segundos, la placa
regresard automaticamente al modo en
espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Toque las teclas """ o @ para ajustar el

nivel de temperatura entre "1" y "9" o bien entre

Ilgll y II1 II.

Apagado de las zonas de coccion

Las zonas de coccion se pueden apagar de tres

formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar la zona de coccién poniendo
el nivel de temperatura a "0".

2. Tocando el simbolo OLJ de la zona de
coccién pertinente durante un cierto
periodo de tiempo
Encienda la zona de coccion manteniendo

pulsado el simbolo pertinente an QJon
durante un cierto periodo de tiempo para
poner el valor de la temperatura a "0".

3. Mediante la opcidn de apagado del
temporizador correspondiente a la zona
de coccién en cuestion

Oo@

24 .
Una vez agotado el 0, el temporizador
apagard la zona de cocCidr.que tenga
asignada. El visor correspofigiente mostrara
IIOII O IIOOII
Cuando la cuenta atras llegue e?Z@[m
sonard una sefial acustica. Toque cifagjuier

sefial acustica.

boton del panel de control para silenciaO@%
2

Funcion de alta potencia (refuerzo)

Puede usar la funcién de refuerzo “P” para

acelerar el calentamiento. No obstante, no se

recomienda usar esta funcién para la coccion

durante periodos prolongados. Puede que la

funcion de refuerzo no esté disponible para todas

las zonas de coccion.

Activacion de la funcidn de alta potencia

(refuerzo):

1. Toque el botén "D para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee
tocando los botones de seleccion
correspondientes.

nn 0

3. Toque en primer lugar la tecla ""
para alcanzar el nivel "9",

4. Unavez la zona de coccion se encuentre en

el nivel "9", toque una vez la tecla """
para situar la temperatura de la zona de
coccion en la posicion "P".

Desactivacion de la funcidn de alta poten-

cia (refuerzo):

e Para desactivar la funcion de refuerzo,

toque la tecla @ y ajuste la temperatura
al nivel "'9".
La funcion de refuerzo se desactiva para la
zona de coccion y esta sigue funcionando al
nivel "9".

e Puede reducir el nivel de la temperatura
tocando la tecla """ 0 puede apagar la
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zona de coccion completamente ajustando
el nivel de temperatura a "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evitar
cambiar las funciones por error cuando la placa
esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Toque el botdn "D para encender la placa.
2. Toque simultdneamente las teclas """y

L‘Z] para activar el bloqueo de teclas.

» El blogueo de teclas se activara y el punto
asociado al simbolo [gl se iluminara.

i apaga la placa con las teclas blogueadas,
el blogueo de teclas permanecerd activo
cuando vuelva a encender la placa. Para
poder utilizar la placa, debera desactivar
antes el blogueo de teclas.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el blogueo de teclas activo, toque

simultaneamente las teclas @ y" OL__]

» El bloqueo de teclas se desactivara y el punto
asociado al simbolo l@] Se apagara.
Bloqueo para nifios

Puede proteger la placa contra la manipulacion
accidental con el fin de evitar que los nifios
puedan encender las zonas de coccion. El
bloqueo para nifios solo puede activarse y
desactivarse en el modo en espera.

Activacion del bloqueo para nifios

1. Toque el botdn "D para encender la placa.
2. Toque simultdneamente las teclas """y

"M, Tras la sefial acUstica pulse @
para activar el bloqueo de teclas.
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» El bloqueo para nifios tivard y los visores
de todas las zonas de cocci straran el
7

simbolo "L".

Desactivacion del bloqueo para nifios
1. Con el blogueo para nifios activo, toque el
boton " para encender la placa.

2. Toque simultdneamente las teclas @ y

", Tras la sefial acustica pulse @
para desactivar el blogueo para nifios.
» El blogueo para nifios se desactivard y los
visores de todas las zonas de coccion dejaran de
mostrar el simbolo "L".

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de

alimentos. No serd necesario que esté pendiente

del horno durante todo el periodo de coccion. La

zona de coccion se apagara automaticamente el

final del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1. Toque el boton "(Dr para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee
tocando los botones de seleccion
correspondientes.

3. Toque las teclas @ 0 @ para ajustar el
nivel de temperatura que desee.

4. Toque el botdn @ para encender la placa.
El simbolo "00" aparecera en el visor del
temporizador, mientras que el punto decimal del



visor de la zona de coccién seleccionada se
iluminara.

Cuando el temporizador esta activo, los
isores de las zonas de coccion
posterior derecha y posterior izquierda
acttan como visor del temporizador.

5. Toque la tecla @ 0 @ bien para
ajustar el tiempo que desee.

El temporizador solo puede activarse para
las zonas de coccidn ya en uso.

©]

Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccidn para las que desee fijar un
emporizador.

1©)

El temporizador no podrd ajustarse a no ser
que seleccione una zona de coccion y un
alor de temperatura para ella.

©]

Cuando la zona de coccidn a la cual asigné
un temporizador estd seleccionada, puede
er el tiempo restante pulsando de nuevo la

tecla "R

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se
apagara automaticamente y emitira una sefial
acUstica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha sefial
acUstica.

Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se
agote el tiempo fijado, la placa seguird

Oo@
2,

funcionando a la tempera@%@ fijada hasta que se
apague. e
1. Seleccione la zona de cocciaguyo
temporizador desee desactivar:
Toque el botdn @ para encer;%ﬂ,iplaca.
Para ajustar el valor a "00", mantenga?.,
pulsada la tecla @ hasta que el visor@)é
del temporizador muestre "00". Offe
El punto iluminado en el visor de la zona de "G
coccion pertinente se apagard completamente

tras parpadear durante unos instantes, y el
temporizador queda cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas de
induccion calientan directamente el recipiente de
coccion. Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas. Su
funcionamiento es mas eficiente y su superficie
no se calienta.

La placa de induccion dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de coccion
por induccién de 145, 180 y 210-280 mm
de diametro, seglin el modelo. La induccién
permite que cada zona de coccidn detecte
el recipiente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona de
coccion, con lo que se consigue reducir al
minimo el consumo energético.

w N

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Si alguna de las
zonas de coccion queda encendida, se
desactivard automaticamente una vez
transcurrido un cierto tiempo (ver Tabla 1). Si se
ha asignado un temporizador a la zona de
coccion, el visor del temporizador también se
apagara mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la funcion de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se
aplica el maximo tiempo de funcionamiento.
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El usuario podra reiniciar la zona de coccidn tras
Su apagado automatico siguiendo el
procedimiento anterior.

Tabla 1; Limites del tiempo de funcionamiento

Nivel de temperatura | Limite del tiempo de
funcionamiento -
horas
S
B
2. s

«e e
.

s s
. = @
-
e e

(*) La placa pasara a nivel 9 transcurridos 5
minutos

Proteccidn frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de sobrecalentamiento:

e Lazona de coccion activa puede apagarse.

e Elnivel seleccionado puede verse reducido.
Sin embargo, el indicador no puede reflejar
este hecho.

Sistema de seguridad frente a derrama-

miento

Su placa dispone de un sistema de seguridad

frente a derramamiento. Si se produce un

derramamiento que afecta al panel de control, el

sistema cortard el fluido eléctrico

20/ES

O%
7

inmediatamente y apagaré&sa, placa. Durante este
periodo, el visor mostrard el @ygbolo advertencia
"F“. /‘O
Ajuste preciso de la potencia %
Uno de los principios de funcionamientezde las
placas de induccion es su inmediata reaccg a
los comandos. Los cambios de potencia tien %
efecto con enorme rapidez. Ello le permitira .
evitar que un recipiente que contenga agua, @6
leche, etc., se derrame incluso cuando ya esté a ®
punto de hacerlo.

Ruido de funcionamiento

La placa de induccion puede producir algunos

ruidos. Esto ruidos son normales y forman parte

del proceso de coccion por induccion.

e Elruido se hace més presente en los niveles
de temperatura altos.
La aleacion de la olla puede causar ruidos.
En los niveles bajos de temperatura, es
posible que se escuche un ruido que
aparece y desaparece de forma regular. Se
trata de un ruido normal de funcionamiento.

e  Esposible que escuche un ruido al calentar
un recipiente vacio. Cuando deposite agua 0
alimentos en él, este ruido desaparecera.

e Esposible que oiga el ruido del ventilador
que refrigera el sistema eléctrico.

Si la superficie del panel de control tactil se
lexpone a una gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control se
desactive y muestre una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del panel de
control tactil. De lo contrario, es posible que
se produzcan errores de funcionamiento.




[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:

Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas
de mantenimiento y limpieza.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se
enfrie.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e  Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta manera
eliminard los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen la
préxima vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafo suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y séquelo con un pafio
suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la
limpieza y de enjugar inmediatamente
cualquier liquido derramado.

e No utilice productos de limpieza que
contengan 4cido o cloro para limpiar las
superficies inoxidables y el asa. Utilice un
pafio suave con un detergente liquido no
abrasivo para la limpieza de esas partes,
procurando pasar el pafo siempre la misma
direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ninguin objeto afilado.

No use limpiadores al vapor par?‘d%/piar el
aparato, ya que esto podria causar tipa

descarga eléctrica. o

Limpieza de la placa %

Superficies vitroceramicas

Pase un pafio humedecido en agua fria sobre la
superficie vitrocerdmica de forma que no quede
ningun resto de producto de limpieza sobre ella.
Séquela con un pafio suave y seco. Los residuos
podrian dafar la superficie vitroceramica la
proxima vez que utilice 1a placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la
superficie vitroceramica no deben eliminarse
bajo ningun concepto con cuchillas de hoja curva,
lana de acero o utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas
amarillas) con una pequefa cantidad de una
sustancia antical como vinagre, zumo de limén o
alguno de los productos disponibles
comercialmente.

Si la superficie presenta un grado alto de
suciedad, aplique el producto de limpieza con
una esponja y espere hasta que se haya
absorbido bien. A continuacion limpie la
superficie de la placa con un pario humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o
el almibar deben eliminarse
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, la
superficie vitroceramica podria sufrir dafios
permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos
y otras superficies sufran una ligera decoloracion,
cosa que no afectara al funcionamiento del
aparato.

La decoloracion y la aparicion de manchas en la
superficie vitroceramica es normal, no un defecto.
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Resolucion de problemas

EI aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento. O

e |aspiezas metdlicas se calientan y pueden expandlrse y causar ruido. >>> Esto% nstituye
ninguna anomalia %

El aparato no funciona. &

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos e%>
la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

e  Elproducto no estéd conectada a la toma (con conexié a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

e Sielvisor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 segundos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e Laproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

e Elrecipiente de coccion no es adecuado. >>> Conépruebe el recipiente de coccion.

e No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay un
recipiente en la zona de coccion.
e Su recipiente no es compatible con la coccién por induccion. >>> Compruebe si su recipiente
de coccion es compatible con la placa de induccion.
e Elrecipiente de coccion no esta bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha
para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente
en la zona de coccion.
El recipiente o la zona de coccion se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.
La znna de cocmon seleccmnada se apaga da repeute en pieno ﬁmcannamtent .
o Puede que el tlempo de coccion fuado para esa zona de coccion se haya agotado >>> Puede
ajustar un nuevo tiempo de coccion o bien finalizar la coccion,
La proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.
Es posible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el objeto situado
en el panel.

e Surecipiente no es compatible con la coccion por induccion. >>> Compruebe si Su recipiente
de coccion es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccion no esta bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha
para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente
en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico autorizado o
al comercio donde haya adquirido el
producto si no puede solucionar el problemal
después de seguir las instrucciones de esta
seccion. No intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen! ’;‘o,))
Beste klant,
Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt@it uw
product, dat vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom dezé%
volledige gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u hé®,
product in gebruik neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan .
iemand anders overdraagt, voeg daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en Qée
informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere
modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een elektrische

6 schok.

iﬁ Waarschuwing voor brandgevaar.

fi Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY




&)

INHOUDSOPGAVE %E‘
7

H Belangrijke instructies en

waarschuwingen voor veiligheid en

milieu 4
Algemene veiligheid ..o, 4
Elektrische veiligheid ...........c.coeeiiviiiiiiinn, 4
Productveiligheid..........ccccocovveiieiiiiiin, 5
Bedoeld gebruik ... 6
Kindveiligheid............ccocovviiiiiiiicce, 6
Het oude product afvoeren.............ccccooveveneen, 7
Verpakkingsmateriaal afvoeren ....................... 7
Eﬂqemene informatie 8
OVEIZICAT ..o, 8
Technische specificaties.............ccocoevvvivvenennnn, 8
5 Installatie 9
Voorinstallatie ............ccocevivveiviiiiicci, 9
Installatie en verbinding ............cccoveivveiinnn, 10
Toekomstig transport..........c.ccevevivveiiiineean, 12

(o)
%
Q
. &

B Voorbereidingen 2, 13

Tips om energie te besparen.................. '53)13

Het 86rste GebIUK. ......vvvvvvvveveeevceecee %%6
Eerste reiniging van het toestel..................... 13 Of,@

.6@

5 De kookplaat gebruiken 14
Algemene informatie over koken .................. 14
Gebruik van de kookplaten................ccvov.... 16
Bedieningspaneel ..., 16

@ Onderhoud en verzorging 21
Algemene informatie ............ccccocovveiiieinnn, 21
Reiniging van de kookplaat ......................... 21
Problemen oplossen 22

3/NL



b9
%

ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen vool‘%igylmheld en

milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

e |nstallatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
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Gebruik het apparaat nié%%ls het
defect is of zichtbare scha e&%
vertoont. b,
Controleer of de functieknoppen %@
van het product na ieder gebruik %
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging



en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elekirische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze

¢
%,
7,
voortdurend ondey toezicht staan,

moeten kinderen | &r]dan 8
jaar uit de buurt word
gehouden. %%

Gebruik het product niet Wérﬁ%er

uw beoordelingsvermogen of %o,

/<
Q
&

codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer NOOIT een brand
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uit en bedek
vervolgens de viam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

5/NL
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Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.

Als het oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "“Inductie”-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.Algemene informatie over
koken, pagina 14, selecteren van
pannen.

0)
@)
%

Omdat inductief%gg(n
magnetische veldenzgreéren,
kunnen deze schade kkenen
aan mensen die apparatufe:

gebruiken zoals een insulinepagp
of pacemaker. %

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vlogistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt”.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.

Houd jonge kinderen uit de buurt.
De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd



de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische en/of gastoestellen
zijn gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

Het oude product afvoeren

Voer het oude product af op een
milieuvriendelijke manier.

Dit apparaat draagt het symbool voor
de selectieve sortering van afval van
elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE). Dit betekent dat
het apparaat moet worden
gehanteerd conform de Europese
Richtlijn 2002/96/EG voor recycling of
ontmanteling om invloed van het
apparaat op het milieu te

¢

O%)/
minimaliseren. Nee?r%ég)(or meer
informatie contact op uw
plaatselijke of regionale ov&gheid.
Neem contact op met uw plaatselijke
dealer of afvalbrengstation in uw®,,
regio voor informatie over het Q%O
afvoeren van uw product. 7o,
Voordat u het product afvoert, moetu ~ ©
de stroomkabel losmaken en de
deurvergrendeling - indien van
toepassing - onbruikbaar maken om
gevaarlijke situatie voor kinderen te
voorkomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e \Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk
voor kinderen. Houd
verpakkingsmateriaal op een
veilige plek buiten het bereik van
kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd
van recyclebaar materiaal. Voer
het netjes af en sorteer het
overeenkomstig de regels voor
recyclebaar afval. Werp het niet
weg bij het normale huisafval.
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BAgemeneinformate v,

Overzicht

1 Inductiekookplaat
2 Montageklem

Technische specificaties
Elektrische spanning / frequentie
Totaal stroomverbrink

Zekering

Kabelype/ luictionalitelt
Kabellengte

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte
Toestelaimetingen breedte/dispte
Branders

Links achleraan

Afmetingen

Stroom

Links vooraan

Almetingen

Stroom

Bechis yooraan

Afmetingen

Stroom

Rechts achteraan

Aftnetingen

Stroom

3 Keramisch opperviak
4 Basisdeksel

220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

max 200 W

min. 16Ax2/32A
HOBW.EG S X 1 5 mm
max, 2 m

55 mm/580 mm/510 mm
560 mm/490 mn

Indictickookplaal
180 mm
2000/2300 W
Inductiekookplaat
180 mm
2000/2300W
Inductiekookplaat
145mm

1800/ 1800w
Inductiekookplaat
210

De technische specificaties mogen zonder
oorafgaande kennisgeving gewijzigd
orden om de productkwaliteit te

verbeteren.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn
schematisch en komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.
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aarden vermeld op de productlabels of in

de bijgeleverde documentatie worden
erkregen onder

laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen
afhankelijk van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.




Kl Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de
van kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is
niet aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen.

0)
@)
%,

%

Voor installatie ’Oo,
De kookplaat is ontworpen voor inst
commercieel werkblad. Er moeteen %

veiligheidsafstand worden gelaten tussen [,

ie in een

Mogelijk kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteits- en gasinstallatie voor het
product vallen onder de
verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:

Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften.

AN

GEVAAR:

Controleer voor installatie van het
product of het zichtbare gebreken
heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

min.

apparaat en de keukenwanden en het S

keukenmeubilair. Zie afbeelding (waarden in mm ./}@
go)
)

Het fornuis kan ook losstaand worden
geplaatst. Voorzie een minimumafstand van
750 mm boven het kookoppervlak.

(*) Indien boven het fornuis een afzuigkap
wordt geplaatst, dient u de instructies van
de fabrikant te raadplegen met betrekking
tot de installatiehoogte (minstens 650 mm)
Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).
Het werkblad moet uitgelijnd zijn en
horizontaal bevestigd zijn.

Maak een opening voor de kookplaat in het
werkblad volgens de installatieafmetingen.
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Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale
gas- en elektriciteitsvoorschriften
aangesloten worden.
Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
scherpe randen of hoeken.
Er bestaat een risico dat het keramische
opperviak breekt!

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn
die beveiligd is door een zekering met de
capaciteit zoals vermeld in de tabel "Technische
specificaties”. Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd elektricien terwijl u

het product met of zonder transformator gebruikt.

Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit het gebruik van het product zonder
een aardingsinstallatie overeenkomstig de
plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon
op de netvoeding aangesloten worden.
De garantieperiode van het product
gaat uitsluitend in na correcte
installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvlogit uit werkzaamheden
door onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden

vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact komen met
warme onderdelen van het product.
Een beschadigde stroomkabel moet door
een bevoegde elektricien worden
vervangen. Anders bestaat er een risico op
een elektrische schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de
landelijke voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening
moeten overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het product.
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Het modellabel bevindizich op de
achterkant van het pro
e De stroomkabel van uw préguct moet

voldoen aan de waarden in d el

"Technische specificaties". %
GEVAAR: ”%O
Koppel het product los van het S,
elektriciteitsnet voordat met werk aan
de elektrische installatie begonnen

wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

N
¥
o{b
D

Het aansluiten van de stroomkabel

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen
van deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet
boven) van het product te bevinden
overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan
operationele problemen veroorzaken en de
garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt

geleverd:

[2N AC 380-415 V] [INAC 220-240 V]

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden
aan zoals hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)




Oo@
1

Groene/gele kabel= (E) = (Aarde) open te laten, zoals gelllL%ﬁrd in de volgende
Sluit voor tweefase aansluiting de draden afbeeldmg
aan zoals hieronder aangegeven: -

Bruine kabel = L1 (fase 1)

Zwarte kabel = L2 (Fase 2)
Blauwe/Grijze kabel = N (peutraal)
Groene/gele kabel= (E) = (Aarde)
Het product installeren .

o Qindien het mogelijk is de onderkant van het . min. 70 mm . .

P Jproduct aan te raken omdat het op een lade Indien de plank zich beneden bevindt:

geinstalleerd is, dient dit gedeelte afgedekt
te worden met een houten plank.

w

*

, min,
1 min. 30 mm o min. 70 mm
Plaats het product tijdens de installatie van de

Bij de installatie van de kookplaat op een inductiekookplaat parallel op het
kastie dient er een plank geinstalleerd te installatieopperviak. Breng ook dichtingspakking

orden om de kast van de kookplaat af te aan op de delen van de kookplaat die in contact
scheiden, zoals weergegeven in de staan met het aanrecht, zoals hieronder
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig beschreven, om te voorkomen dat enige viogistof
indien er geinstalleerd wordt op een tussen het product en het aanrecht kan
inbouwoven. doordringen.

Indien de oven zich beneden bevindt: 1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar
=g zoals afgebeeld op de figuur.

2. Breng de met het product geleverde

dichtingspakking aan op de randen van de

lagere behuizing van de kookplaat die in

contact staat met het aanrecht zoals in de

afbeelding is weergegeven

70_ mm

3. Plaats het product in het midden van het

aanrechtblad.
Men dlent een ventilatieopening van minimaal 4. Maak de kookplaat vast met gebruik van de
180 cm? aan het achtergedeelte van de meubels installatieklemmen door deze door de gaten

op de onderste behuizing te passen.
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2
erbindingen make(%verschillende
openingen is geen goede .
eiligheidsoefening, aangez®n het het gas -
en elektriciteitssysteem kan b szgmdigen.
i

Laatste controle L
1. Steek de stroomkabel in het stopconta
zet de zekering van het product om. %6
X in 40 mm 2. Controleer de functies. Of,@
¢ Kookplat Toekomstig transport G
5 Installatieklem e Bewaar de originele doos van het product
3 Werkblad en vervoer het product daarin. Volg de

aanwijzingen op de doos. Als u de originele
doos niet hebt, verpak het product dan in
luchtkussenfolie of dik karton en tape het
goed vast.

Controleer globaal het uiterlijk van uw

product op eventuele schade die tijdens het
ransport werd veroorzaakt.

» Achteraanzicht (aansluitopeningen)
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Bl voorbereidingen

Tips om energie te besparen
De volgende informatie zal u helpen om uw

apparaat op een ecologische manier te gebruiken

en energie te besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze
bereidt.

Gebruik potten/pannen met deksels om te
koken. Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies
altijd de juiste pannemaat voor uw
gerechten. Grotere pannen behoeven meer
energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken
als u met elektrische kookplaten kookt.
Pannen met een dikke bodem voorzien in
een betere warmtegeleiding. U kunt tot een
1/3 energie besparen.

0)
@)
7

%

Schalen en pannen mogtetf@gmpatibel zijn
met de kookzones. De bodem de
schalen of pannen mogen niet kigmer zijn
dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van d&%
pannen schoon. Vuil zal de warmtegeleidi??éo/
tussen de kookzones en de bodem van de & %
pan verminderen. ()

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

—

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de oppervlakken van het toestel met
een vochtige doek of spons en droog het met
een doek.
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K De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.

Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken
en plaats het voorzichtig in de hete olie.
Zorg ervoor dat etenswaren volledig zijn
ontdooid voor het koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de
kookplaat dat de handvatten niet over de
kookplaat hangen om te voorkomen dat ze
opwarmen. Plaats geen kookpotten op de
kookplaat die gemakkelijk overhellen of
omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen
op kookzones die zijn ingeschakeld. Ze
kunnen beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of
steelpan zal schade veroorzaken aan het
product. Schakel de kookzone uit nadat u
klaar bent met koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten
op het oppervlak omdat dat heet kan zijn.
Reinig dergelijke gesmolten materialen
meteen van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet
gebruikt om voedsel in te bewaren.

e Gebruik enkel steelpannen of kookpotten
met een vlakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel
in steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet
onnodig te reinigen door het overvioeien van
voedsel te voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of
pannen op kookzones.
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0)
@)
7

%

Plaats steelpannen zo dat Z&gecentreerd
staan op de kookzone. Als u steelpan
van één kookzone naar een and enst te

verplaatsen, heft u ze op in plaats vafize
naar de andere kookzone te schuiven. 0é>

Keuze van de steelpan 60,
. .. /7

e (Glazen keramische opperviakken zijn @6
hittebestendig en worden niet aangetast ®
door grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak
niet als opslagplaats of snijopperviak.

e Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met vlakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten

die geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of

uw steelpan compatibel is met inductieplaten of

niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een
magneet in de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als "= niet
flikkert wanneer u de steelpan op de
kookzone plaatst en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem

die labels of waarschuwingen bevatten dat de
steelpan compatibel is met inductieplaten.

Glazen en keramische kookpotten en kookpotten
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uit roestvrij staal zonder magnetische aluminium Plaats geen voorwerpen vorken, messen of
bodem mogen niet worden gebruikt. deksels van pannen op de k@»gglaat omdat deze
. 7
Systeem voor herkenning en focus vande ~ dan kunnen verwarmen. ‘0
steelpan Gebruik nooit aluminiumfolie om te’kgken. Plaats
Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak nooit voedsel dat in aluminiumfolie ingemikkeld is
onder de pan van energie voorzien. De bodem op de kookzone. %AO'
van de kookpot wordt herkend door het systeem Is er een oven onder uw kookplaat is en®/ 3
en enkel dit gebied wordt automatisch verwarmd. deze aan staat, kan het zin dat de %,
Het koken stopt wanneer de kookpot van de kookplaat een verminderd kookvermogen Q %
heeft of wordt uitgeschakeld. Q

kookzone wordt verwijderd. Het "= symbool van

de geselecteerde kookzone flikkert.

Veilig_ gebruik . Houdt voorwerpen met magnetische
Geprmk geen hoge kooknlvegus asu een eigenschappen zoals kredietkaarten en
annaanbakpgn (teflon) gebruikt zonder olie of cassettes weg van de kookplaat wanneer
met zeer weinig olie. deze in gebruik is.
Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot
Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone
@28 cm g 18 cm 9 14,5cm
g 21cm
Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone
e Past zich automatisch aan de e Past zich automatisch | e  Wordt gebruikt voor
steelpan aan. aan de steelpan aan. traag koken (sauzen,
Verdeelt de energie optimaal. e \Verdeelt de energie room)
Voorziet een perfecte verdeling van optimaal. e Wordt gebruikt voor de
de hitte. Wordt gebruikt voor grote | @ Voorziet een perfecte bereiding van kleine
gerechten zoals grote verdeling van de hitte. porties of porties
pannenkoeken of grote vissen (kort Wordt gebruikt voor gebaseerd op het
gebakken). allerlei soorten aantal gasten.
gerechten.
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Gebruik van de kookplaten

l GEVAAR:
Laat geen voorwerpen op de kookplaat

vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
een zoutvaatje kunnen de kookplaat
beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en
kortsluiting veroorzaken.

Als u enige schade op het opperviak
aantreft (bijv. zichtbare barsten) dient u het
product onmiddelijk uit te zetten om het
risico op een elektrische schok te
minimaliseren.

Bedieningspaneel

&-4-2)

. O
© @l ©

Specificaties

Aan/uit-toets

Temperatuur instellen/timer
verhogen

Temperatuur instellen/timer verlagen
Toetsvergrendeling

Timer aanzetten/uitzetten

Keuzetoets voor kookzone linksvoor
Keuzetoets voor kookzone
linksachter

Keuzetoets voor kookzone
rechtsachter

Keuzetoets voor kookzone rechtsvoor

6] L4 GEIGEPO @2

Grafieken en getallen dienen enkel om
informatie te verschaffen. De eigenlijke
schermen en functies kunnen verschillen al
naargelang uw kookplaatmodel.
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Dit apparaat wordt g@gd via een
aanraakbedieningspangst,£lke handeling
die u op de aanraakbedierfrng%)uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid bevi 9999

i

L

o)

>
Houd het bedieningspaneel steeds zuive%
droog. Vocht en wuil op het opperviak /50,
kunnen later functieproblemen veroorzaken.| “/&

De kookplaat inschakelen

1. Raak de "O@" knop op het bedieningspaneel
aan.

"0"-icoon verschijnt op alle kookzoneschermen.

Is er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
lautomatisch weer in de standby-modus
gaan.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de "O®" knop op het bedieningspaneel
aan.

De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar

de standby-modus.

"H" of "h"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft aan
dat de kookzone nog heet is. Raak die
kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte
"H"-symbool dat op het kookzonescherm
verschijnt geeft aan dat de kookplaat nog heet is
en gebruikt kan worden om een kleine
hoeveelheid voedsel warm te houden. Dit
symbool verandert even later in "h"-symbool wat
minder heet inhoudt.
Is de stroom is uitgeschakeld zal de
indicator voor restwarmte niet oplichten en

ordt de gebruiker dus niet gewaarschuwd
voor (nog steeds) warme kookzones.




De kookzones inschakelen

1. Raak de "(" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzone
die u wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het

kookzonescherm en het betreffende scherm

schijnt heller.

Is er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

De temperatuur instellen

Raak de @ of @ toetsen aan om de
temperatuur in te stellen op een niveau tussen
"1" en "9" of tussen "9" en "1".

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door het betreffende kookzonesymbool

w® ) voor een bepaalde tijd aan te
raken

Om het temperatuurniveau tot "0" te laten
zakken zet u de kookzone voor een
bepaalde tijd aan door op het betreffende

symbool "Ol_—]" te drukken.

3. Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" of "00"
zullen op alle schermen verschijnen.

Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.

Raak een willekeurige knop aan op het

¢
%,
bedieningspaneel orﬁ;@t alarm uit te
schakelen. /)

Hoog vermogen(booster)-fun j

Voor snelle verwarming kunt u de b

“P” gebruiken. Deze functie is echter

aanbevolen voor een lange bereiding. De

boosterfunctie is mogelijk niet beschikbaar moég)
kookzones.

Hoog vermogen (booster) inschakelen:

1. Raak de "(@" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te
raken.

3. Raak de @ of @ toets aan en ga eerst
naar niveau "9".

D&

erfunctie

O

D o

4. Wanneer het kookzone niveau "9" bereikt

raakt u de "@"—toets eenmaal aan om de
kookzonetemperatuur naar "P" in te stellen.

Hoog vermogen (booster) uitschakelen:
e Om de hoosterfunctie uit te schakelen raakt

u @ aan en stelt u de temperatuur in op
niveau "9".
De kookzone schakelt de booster uit en gaat
verder op niveau "9".

e U kunt het temperatuurniveau verhogen

door @ aan te raken of u kunt deze
volledig uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen naar "0".

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te

voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk

de regelingen verandert als de kookplaat in

werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1. Raak de "@" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.
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2. Raak de @ en L.Z] toetsen gelijktijdig
aan om de toetsvergrendeling te activeren.

B

» De toetsvergrendeling wordt geactiveerd en de
)
stip op het ""-symbool zal oplichten.

Is u de kookplaat uitzet tijdens de
oetsenvergrendeling zal de
oetsenvergrendeling automatisch weer

worden ingeschakeld als u de kookplaat een
volgende keer aanzet. De
toetsenvergrendeling moet worden
gedeactiveerd om de kookplaat te bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren

1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld
is @ en OL__) toetsen gelijktijdig aan.

» De toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld en

de stip op het "[Cill"—symbool verdwijnt.

Kinderslot

U kunt de kookplaat beschermen tegen ongewild

gebruik door kinderen zodat zij de kookplaat niet

kunnen inschakelen. Kinderbeveiliging kan enkel
in standby-modus worden in- en uitgeschakeld.

Inschakelen van het kinderslot

1. Raak de "©" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak de @ en @ toetsen gelijktijdig
aan. Na het “piep”-signaal raakt u """ aan
om het kinderslot te activeren.

» Kinderslot wordt geactiveerd en "L"-symbool

verschijnt op alle kookzoneschermen.
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Uitschakelen van het kinderslot o)
1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld
is de "@"-knop aan om de kookplaat aan te
zetten.

2. Raak de @ en @ toetsen gelijktijdig

aan. Na het “piep”-signaal raakt u =" aan
om het kinderslot uit te schakelen.
» Kinderslot wordt uitgeschakeld en het "L"-
symbool verschijnt op alle kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor

u. U hoeft niet de hele tijd bij de oven te staan.

De kookzone schakelt automatisch uit als de

door u gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "O@" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te

Gl | [E

-

3. Raak om het gewenste temperatuurniveau in

te schakelen de "\ of "\O)" toetsen aan.

4. Raak de "@"—knop aan om de timer in te
schakelen.

"00"-symbool zal op het timerdisplay oplichten

en een decimaalpunt verschijnt op de gekozen

kookzonedisplay.



Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als
imerdisplay als de timer actief is.

5. Raak de @ of @ toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden ingesteld voor
de kookzones die al in gebruik zijn.

O%
7

3. Raak om het niveau dgg500" in te stellen

(O totdat "00" op het%rscherm

verschijnt. O/))
De oplichtende stip van het betreﬁe%
kookzonescherm gaat volledig uit nadatz lpze
voor een bepaalde tijd heeft geknipperd encélg
timer is geannuleerd. Oé;

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént<.

gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekookplaat is
dat hij het kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er
zijn dus verschillende voordelen ten opzichte van
andere soorten kookplaten. Hij werkt efficiénter
en het oppervlak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die maximale
gebruiksveiligheid bieden.

Herhaal de bovenstaande procedures voor
de andere kookzones waarvoor u de timer
ilt instellen.

De timer kan niet worden aangepast tenzij u
de kookzone en de temperatuurwaarde

gekozen hebt.

Is er een timer is ingesteld voor een
kookzone kunt u de resterende tijd zien door

nogmaals de "\./"-toets aan te raken.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de
kookplaat automatisch uitschakelen en een
hoorbare verwittiging geven.

Raak eender welke toets aan om het
geluidssignaal uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet,
zal de kookplaat op de ingestelde temperatuur
blijven werken tot hij wordt uitgeschakeld.

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "@"-knop aan om de timer in te
schakelen.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met

0 inductiekookzones met een diameter van
145, 180, 210-280 mm, afhankelijk van
het model. Met de inductiefunctie detecteert]
iedere kookzone elke geplaatste pot of pan.
Er bouwt zich enkel energie op waar het
kookgerei de kookzone raakt en zo wordt er
20 weinig mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones
aan blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1).
Als er aan de kookzone een timer is toegewezen
zal het timerscherm wat later ook uitschakelen.
De werktijd is afhankelijk van de gekozen
temperatuur. De maximale werktijd wordt op dit
temperatuurniveau toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat
die automatisch werd uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven.
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Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Werktijdbegrenzing -
uur
5. ]

s

:

=

=

=
-

Temperatuurniveau

5
5
4
P (Booster

(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 5
minuten

Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval van

oververhitting gebeurt er het volgende:

e De actieve kookzones schakelen eventueel
uit.

e Het gekozen temperatuurniveau kan zakken.
Die toestand is echter niet te zien op de
indicator.

Veiligheidssysteem tegen overlopen

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging
tegen overlopen. Als er iets overloopt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en
uw kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd
wordt er een "F"-waarschuwing weergegeven op
het scherm.
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Precieze vermogensinstglling

Een van de kenmerken van aemductiekookplaat

is dat hij onmiddellijk op commdrzio's reageert.

De kookplaat kan het vermogen ze el

aanpassen. Zo kunt u voorkomen da@@p an

(die water, melk en enz. bevat) zelfs op h'%)

moment van overkoken overkookt. Oé>

Geluiden tijdens de werking 4

De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden

maken. Die geluiden zijn normaal en horen bij

het proces van inductiekoken.

e Het geluid wordt luider bij hoge
temperaturen.

e De legering van een steelpan kan geluid
veroorzaken.

e Bij lage temperatuur kan men regelmatig
een aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de
basiswerking van een inductiekookplaat.

e U zult geluid horen als u een lege steelpan
opwarmt. Als u water of voedsel toevoegt
zal het geluid niet meer te horen zijn.

e Het geluid van de ventilator die het
elektrische systeem koelt is ook hoorbaar.

/<
¢
%

Is het oppervlak van het aanraakpaneel

ordt blootgesteld aan dikke damp, kan het
hele bedieningssysteem uitvallen en een
foutsignaal geven.

Houd het opperviak van het aanraakpaneel
uiver. Er kunnen storingen zijn aan de
erking ervan.




() Onderhoud en verzorging
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Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden
verlengd en er zullen minder vaak problemen zijn
als het product regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:

Sluit het product van de stroom af voor
te beginnen met onderhouds- en
reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het
reinigt.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik.
Zo kunt u kookresten gemakkelijker
verwijderen, en voorkomt u dat ze
verbranden als u het apparaat de volgende
keer gebruikt.

e Frzijn geen speciale reinigingsmiddelen
vereist om het product te reinigen. Gebruik
warm water met wasvloeistof, een zachte
doek of spons voor het reinigen van het
product en een droge doek om het te
drogen.

e /org er steeds voor dat overvioedige
vlogistoffen worden afgeveegd na de
reiniging en dat gemorste vlogistoffen
steeds meteen worden afgeveeqgd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
oppervlakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride
bevatten. Gebruik een zachte doek met een
vloeibaar detergent (niet-schurend) om deze
onderdelen schoon te vegen, en let erop dat
u in één richting veegt.

Het oppervlak kan beschanf@g/geraken door
sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve detergenten,&%
reinigingspoeder/melk of scherpe %
voorwerpen tijdens het reinigen. 4

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken,

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met
een koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een
zachte en droge doek. Resten kunnen het glazen
keramische opperviak beschadigen bij het
volgende gebruik van de kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische oppervlak worden gekrast met
gebogen messen, staalwol of gelijkaardige
gereedschappen.

Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een
kleine hoeveelheid ontkalker zoals azijn of
citroensap. U kunt ook geschikte commercieel
beschikbare producten gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en
wacht tot het goed ingetrokken is als het
oppervlak erg vervuild is. Reinig daarna het
oppervlak van de kookplaat met een vochtige
doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals

olle room en siroop moeten meteen

orden gereinigd zonder te wachten tot het
oppervlak is afgekoeld. Anders kan het
glazen keramische opperviak permanent
worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag
of andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft
geen effect op de werking van het product.
Vervaging van de kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen
defect.
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Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en gelu/ﬁ
veroorzaken Dit is geen fout.

L.
e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zeker/ngenkasf}é>
Vervang of reset deze indien nodig. o
e De stekker van het product zt niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de Qé@

plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppe! het apparaat los bij
de stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Qververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

e The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

ul_bs symbool verschijnt op het scherm van de kookzone.

e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de
kookzone staat.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor
inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor
de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

ze afkoelen.

e bereidingstij voor de gekozen kookzone kan verstreken ziin. >>> U kunt een nieuwe
bereidingstijd instellen of het bereiden beéindigen.
Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor
inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor
de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht
als u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem
niet kunt oplossen. Probeer nooit om een
product met gebreken zelf te repareren.
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